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國立臺灣海洋大學生命科學院 96 學年度第 2 學期院務會議紀錄 

一、時間：97 年 5 月 29 日（星期四）中午 12 點整 

二、地點：行政大樓二樓會議室 

三、主持人：黃登福院長 紀錄：林素連 

四、出席人員：  

【食科系】蕭泉源、邱思魁、蔡震壽、潘崇良、蔡國珍、江孟燦、傅文榮、

張克亮、洪良邦、龔瑞林、曹欽玉、方翠筠、廖若川、柯源悌、

蔡敏郎、陳健生 
【養殖系】沈士新、陳瑤湖、繆峽、李國誥、周信佑、劉擎華（陳瑤湖代）、

黃沂訓、林正輝、劉秉忠、陳鴻鳴、陳榮祥 
【海生所】張正、劉秀美、陳天任、陳義雄、彭家禮、陳歷歷 
【生技所】熊同銘、胡清華、唐世杰、許濤、林棋財、林富邦、鄒文雄、

何國牟、林秀美、許富銀、林翰佳、陳秀儀（林翰佳代） 
 
五、前次會議執行情形報告 

1. 養殖系附設「水產品檢驗中心」擬更名為「水產品產銷履歷驗證暨檢驗

中心」，及連同修正原設置辦法案，業已報經 96.12.6 行政會議核備通過。 
2. 修訂「國立臺灣海洋大學生命科學院教師升等評審辦法」第九條，業經

97.01.04 校教師評審委員會核備通過。 
3. 修訂本學院實驗動物中心「使用收費辦法」為「收費及支用細則」案，

經於 96.12.14 簽陳校長同意結果，尚須依會計室意見將管理費之提列比

照教育部考試收入之提列比例及需提送行政會議通過後施行等規定，故

此案又經 97.3.20 本學院動物實驗管理小組修訂通過，再提報本次院務會

議「提案六」繼續討論。 
4. 修訂本學院課程委員會設置辦法，業已報經 96.12.6 校課程委員會議核備

通過。 
 
六、主持人報告 

1. 本學院 96 學年度「教學優良教師」得獎人為食科系廖若川老師及養殖系

冉繁華老師，在此利用這難得機會頒獎給兩位教學優良教師，恭喜兩位

教師。 
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2. 97 年 5 月 8～9 日舉辦之「海洋生物資源尖端科技國際學術研討會」已圓

滿完成，非常感謝大家的參與及協助。 
3. 學院未來願景問卷調查於 97.04.21 針對全院教職員生及校友共發出 400

份問卷，截至 97.05.05 止計回收有效問卷 312 份，回收率達 78％，感謝

各系所的協助，使得問卷工作能夠順利完成。 
4. 生命科學院館新建工程案： 

（1） 設備審查：建照核領後之續辦程序為設備審查，自來水給水、電

信、消防設備及電力設備圖說等皆已於 4 月 8 日前陸續審查完成。 
（2） 招標程序：本工程已依技術規格審查修正圖說完成公開閱覽，並

依程序辦理招標文件上網公告（2 月 27 日）及底標審議（3 月 19
日）事宜。等標期間共 3 家廠商到校購領標單（另電子領標計 13
次），惟因物價飆漲之預期風險，開標（3 月 26 日）當日並無廠商

投標而流標。流標當日由副校長立即召開檢討會，並訂定以減項

先行發包原則，要求建築師儘快提出建議方案，於簽核後續辦裡

招標程序。 
（3） 經費調增：經總務處依採購法、預算籌措審議及市場行情等多方

檢討後，並依行政院核示朝「經費不足時，宜調降建材等級」以

及「可以取得使用執照以及建物可以使用」的方向檢討工程細項。

但因物價飆漲幅度太大，以及原技術審查時已經進行相當程度的

精簡，所能調整經費僅約 2,000 萬元，在預估以 5 月底發包，及概

估自 96 年 9 月至 97 年 5 月的物價總指數調漲 25％的前提下，總

工程建造經費約需再增加 5,000 萬元。本預算調整案經 4 月 17 日

之本校 96 學年度第 2 學期校務基金管理委員會議通過，擬儘速報

部核定，本工程後續圖說修正及再招標作業擬一併進行。 
（4） 依教育部 97.5.14 台高（三）字第 0970077036 號函示，原則同意

工程經費調增至 3 億 4,640 萬元，本案亦已於 97.5.28 決標予龍功

營造廠有限公司。 
5. 人文大樓 204 室於 5 月 5 日上午 7 時 50 分左右發生火災，請各系所主管

轉知所屬注意防火安全，各單位於下班時，確實注意防火檢查，並拔除

不必要之插頭，以免通電中之電氣設備引發火災。為降低電器火災發生

「機率」轉達校方建請注意下列事項：  
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A.電線插座選用有保險絲設計(加重保障)  
B.如有增加用電，導致插座或線路不夠用時，千萬不可私自拉接電線或  
私自裝設插座，應請合格承裝業代為安裝，否則很容易因施工不當或電

線負荷不了而引起火災。  
C.同一插座或同一條電源延長線，切記不可插接多個用電器具，以免因負

荷過大造成電線燒損，甚至因而發生火災。  
D.電熱器周圍請勿放置書籍、衣服等易燃物品，以免發生火災。  
E.發熱型電器，插頭長時間未拔離電源，如內附保護裝置故障易引起附近 
衣物燃燒，導致發生火災等危險。  
F.經常檢查電線有無磨損、老舊，特別是在插頭 與引接電線連接處。  
G.電線、電器定期檢查、保養。 

6. 為配合本校 55 週年慶及本學院 20 週年，本學院將製作學院專刊，請各

系所最遲於 6 月 18 日前將資料傳送學院製作，以便專刊能在 8 月 30 日

前順利印刷裝訂完成；另外今年也要製作新生特刊，請各系所於 6 月 15
日前將資料送學院彙整，敬請各系配合辦理。 

 
七、討論提案 

提案一                                          （提案單位：院博審會） 
案  由：海生所博士學位候選人資格考核實施要點修正案報請核備，請討論。 
說  明： 

1. 本辦法業經海生所 96.11.2 所務會議修正通過，並經 97.3.21 院博士

學位考試資格及考試委員資格審查委員會議審議通過。 
2. 海生所博士學位候選人資格考核實施要點修正對照表暨現行辦法

及修正後辦法如【附件一】。 
決 議：照案通過，送教務會議核備。 
 
提案二  （提案單位：院博審會） 
案  由：生技所博士暨碩士學位考試委員提聘資格認定標準實施要點報請核

備，請討論。 
說  明：  

1. 本案業經生技所 97.3.19 所務會議決議辦理，並經 97.3.21 院博士學位考
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試資格及考試委員資格審查委員會議審議通過。 
2. 生技所博士學位候選人資格考核實施要點修正對照表暨現行辦法及修

正後辦法如【附件二】。 
決  議：退回。 

 
提案三   （提案單位：院務發展委員會） 
案  由：審議食科系「食品產業經營管理碩士在職專班」企畫書，請討論。 

說  明： 

1. 食科系擬成立「食品產業經營管理碩士在職專班」，其企畫書業經該系

97.04.01 系務會議討論通過，詳【附件三】。 

2. 該案經 97.5.14 院務發展委員會審議修正申請案名修正為「食品暨生技

產業經營管理碩士在職專班」詳【附件四】。 
決  議： 

1. 修正後通過，送校務發展委員會議審議。 

2. 修正後「食品暨生技產業經營管理碩士在職專班」企畫書詳【附件四-1】。 
 
提案四                                 （提案單位：院務發展委員會） 

案  由：本學院與北海道大學水產學院擬簽訂學術交流協議，請討論。 

說  明：  

1. 本學院與北海道大學水產學院簽訂學術交流協議，經書面查詢養殖系、

生科系和海生所有意願，請討論簽約事宜。 

2. 北海道大學水產學院概況資料詳【附件五】。 

3. 該案經 97.5.14 院務發展委員會修正後通過之協定書內容詳【附件六】。 

決  議： 

1. 修正後通過。 

2. 修正後協定書內容詳【附件六-1】。 
 
提案五                                   （提案單位：院務發展委員會） 

案  由：訂定本學院發展願景，請討論。 
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說  明：  

1. 本學院未來發展願景前經 97.03.04 院務發展委員會討論定案，詳【附件

七】。 

2. 97.04.21 針對全院教職員生及校友共發出 400 份問卷，截至 97.05.05 止

計回收有效問卷 312 份，回收率達 78％，各答項調查分析如【附件八】。 

3. 該案經 97.5.14 院務發展委員會修正後通過之未來發展願景內容詳【附

件九】。 

決  議：照案通過。  
 

提案六                                   （提案單位：動物實驗管理小組） 
案  由：修訂本學院實驗動物中心收費及支用細則，請討論。 
說  明： 

1. 本學院實驗動物中心使用收費辦法業於 96.10.19 修訂為「國立臺灣海洋

大學生命科學院實驗動物中心收費及支用細則」，新增實驗動物中心經

費支用辦法，96.11.13 院務會議通過，並於 96.12.14 簽陳校長。 

2. 經於 96.12.14 簽陳校長同意結果，尚須依會計室意見將管理費之提列比

照教育部考試收入之提列比例及需提送行政會議通過後施行等規定詳

如【附件十】。 

3. 本辦法業經 97.3.20 本學院動物實驗管理小組修訂通過，修訂對照表暨

現行條文及修正後條文如【附件十一】。 
決  議：照案通過，送行政會議核備。  

 
八、臨時動議：無。 

 
九、散會：下午 13：30 整。 
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國立台灣海洋大學海洋生物研究所博士學位候選人資格考核實施要點修正條文對照表 

修 正 條 文 現 行 條 文說 明

第三條  基礎學識檢定之通過與

否，以參加 Graduate Record 
Examination Advanced Test 
(GRE) 中 之 生 物 學 科 
(Biology) 所獲考試成績評定

之。通過標準為總分超過 35% 
全球考生之表現。若總分超過

20%但未達 35% 全球考生之

表現者，得向本所提出申請以

補修課程替代，本所將召開所

務會議依考試成績決定應補

修之課程內容。若總分未超過

20%全球考生之表現者，應重

考之。博士研究生應於提出博

士候選人資格申請案之同時

向所長提交正式之 GRE 成績

證明及補修課程成績及格證

明。 
 

第三條  基礎學識檢定之通過與

否，以參加 Graduate Record 
Examination Advanced Test 
(GRE) 中 之 生 物 學 科

(Biology) 所獲考試成績評定

之。通過標準為總分超過 35% 
全球考生之表現。 

 

增訂補修課程之配套方

案。 

國立台灣海洋大學海洋生物研究所博士學位候選人資格考核實施要點 
（修正前） 

 
85.11.27 訂定 

87.5.6 所務會議修正通過 
89.9.20 所務會議修正通過 
93.11.8 所務會議修正通過 

94.5.19 院務會議通過 
94.6.23 93學年度第2學期第2次教務會議修正通過 

96.11.2 所務會議修正通過 

第一條  為確保本所博士班研究生具有進行獨立研究之基礎學識及規範其研習進程，依據本

校「博士暨碩士學位考試細則」暨「博士學位候選人資格考核實施要點」之規定，

訂定本要點。 

第二條  博士班研究生修習課程滿十八學分並完成基礎學識檢定、一篇合於本所要求之學術

報告及博士論文計劃書口試後，得由本所向校方推薦其取得博士候選人資格。 

第三條  基礎學識檢定之通過與否，以參加 Graduate Record Examination Advanced Test (GRE) 

  

附件一
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中之生物學科 (Biology) 所獲考試成績評定之。通過標準為總分超過 35% 全球考生

之表現。 

第四條  取得博士候選人資格所需之學術報告必須刊登於 Science Citation Index 列名之科學

期刊之上，尚未刊出者必須附期刊主編接受論文之信函。此份論文內容必須與該生

博士論文內容直接相關，且該生必須為第一作者。曾用於取得其他學位之論文或數

據，不得再行提出。 

第五條  博士論文計劃書口試須於本校規定之時限內完成，由學生向所長提出書面申請後依

本校「博士暨碩士學位考試細則」第六條之程序組成論文計劃書口試委員會，本所

要求論文計劃書口試委員會的成員應儘量與博士學位考試委員相同，口試委員資格

須經所務會議同意，口試成績未能符合標準者得再申請第二次口試。第二次口試未

能通過應由本所依本校學則第四十六條令該學生退學。 

第六條  本要點經所務會議通過，報請院務會議及教務會議核備後公告實施，修正時亦同。 
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國立台灣海洋大學海洋生物研究所博士學位候選人資格考核實施要點 
（修正後） 

85.11.27 訂定 
87.5.6 所務會議修正通過 

89.9.20 所務會議修正通過 
93.11.8 所務會議修正通過 

94.5.19 院務會議通過 
94.6.23 93學年度第2學期第2次教務會議修正通過 

96.11.2 所務會議修正通過 
97.5.29院務會議通過 

第一條  為確保本所博士班研究生具有進行獨立研究之基礎學識及規範其研習進程，依據本

校「博士暨碩士學位考試細則」暨「博士學位候選人資格考核實施要點」之規定，

訂定本要點。 

第二條  博士班研究生修習課程滿十八學分並完成基礎學識檢定、一篇合於本所要求之學術

報告及博士論文計劃書口試後，得由本所向校方推薦其取得博士候選人資格。 

第三條  基礎學識檢定之通過與否，以參加 Graduate Record Examination Advanced Test (GRE) 
中之生物學科 (Biology) 所獲考試成績評定之。通過標準為總分超過 35% 全球考生

之表現。若總分超過 20%但未達 35% 全球考生之表現者，得向本所提出申請以補

修課程替代，本所將召開所務會議依考試成績決定應補修之課程內容。若總分未超

過 20%全球考生之表現者，應重考之。博士研究生應於提出博士候選人資格申請案

之同時向所長提交正式之 GRE 成績證明及補修課程成績及格證明。 

第四條  取得博士候選人資格所需之學術報告必須刊登於 Science Citation Index 列名之科學

期刊之上，尚未刊出者必須附期刊主編接受論文之信函。此份論文內容必須與該生

博士論文內容直接相關，且該生必須為第一作者。曾用於取得其他學位之論文或數

據，不得再行提出。 

第五條  博士論文計劃書口試須於本校規定之時限內完成，由學生向所長提出書面申請後依

本校「博士暨碩士學位考試細則」第六條之程序組成論文計劃書口試委員會，本所

要求論文計劃書口試委員會的成員應儘量與博士學位考試委員相同，口試委員資格

須經所務會議同意，口試成績未能符合標準者得再申請第二次口試。第二次口試未

能通過應由本所依本校學則第四十六條令該學生退學。 

第六條  本要點經所務會議通過，報請院務會議及教務會議核備後公告實施，修正時亦同。 
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國立臺灣海洋大學生命科學院生物科技研究所博士暨碩士學位考試委員提聘資格認定標準實

施要點修正對照表 
修正後條文 現行條文 說明 

國立臺灣海洋大學生命科學院生物科

技研究所博士暨碩士學位考試委員提聘

資格認定標準實施要點 

國立臺灣海洋大學生命與資源科學院生

物科技研究所博士暨碩士學位考試委員

提聘資格認定標準實施要點 

1.修訂    部
份。 

第二條 博士學位考試委員，除對博士

學位候選人所提論文學科、創

作、展演或技術報告有專門研

究外，另依下列規定辦理提聘

資格認定： 
一、 具有曾任教授、中央研究

院院士或曾任中央研究

院研究員者不適用本要

點。 
二、 其若為下列之一者適用

本要點： 
（一）曾任副教授或擔任中央

研究院副研究員，在學

術上著有成就者。 
（二）獲有博士學位，在學術

上著有成就者。 
（三）屬於稀少性或特殊性學

科，在學術或專業上著

有成就者。 
如擬聘具上列三項資格者為博士學位

考試委員，則應檢具其最近五年內著

作表、相關學經歷及其特殊成就概

述，另最近三年必須至少有一篇

Science Citation Index（SCI）或 Social 
Science Citation Index（SSCI）引用論

文之出版，其學術專業領域則由本所

所務會議審查。 

第二條 博士學位考試委員，除對博士

學位候選人所提論文學科、創

作、展演或技術報告有專門研

究外，另依左列規定辦理提聘

資格認定： 
一、 具有曾任教授、中央研究

院院士或曾任中央研究

院研究員者不適用本要

點。 
二、 其若為下列之一者適用

本要點： 
（一）曾任副教授或擔任中央

研究院副研究員，在學

術上著有成就者。 
（二）獲有博士學位，在學術

上著有成就者。 
（三）屬於稀少性或特殊性學

科，在學術或專業上著有

成就者。 
如擬聘具右列三項資格者為博士學位

考試委員，則應檢具其最近五年內著

作表、相關學經歷及其特殊成就概

述，另最近三年必須至少有一篇

Science Citation Index（SCI）或 Social 
Science Citation Index（SSCI）引用論

文之出版，其學術專業領域則由本學

系博士暨碩士學位考試資格及考試委

員資格審查委員會審查。 

1.修訂    部
份。 

2.修訂考試委

員 學 術 專

業 領 域 由

本 所 所 務

會議審查。

第三條 碩士學位考試委員，除對碩士

班研究生所提論文學科、創

作、展演或技術報告有專門研

究外，另依下列規定辦理提聘

資格認定： 
一、具有曾任教授、副教授、

助理教授、中央研究院院

士或曾任中央研究院研

究員、副研究員、助研究

第三條 碩士學位考試委員，除對碩士

班研究生所提論文學科、創

作、展演或技術報告有專門研

究外，另依左列規定辦理提聘

資格認定： 
一、具有曾任教授、副教授、

助理教授、中央研究院院

士或曾任中央研究院研

究員、副研究員、助研究

1.修訂    部
份。 

2.依本校博士

暨 碩 士 學

位 考 試 細

則 第 六 條

第 三 點 規

定，曾任助

理 教 授 或

附件二
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修正後條文 現行條文 說明 
員者不適用本要點。 

二、其若為下列之一者適用本

要點： 
（一）獲有博士學位，在學術上

著有成就者。 
（二）屬於稀少性或特殊性學

科，在學術或專業上著有

成就者。 
如擬聘具上列二項資格者為碩士學位

考試委員，則應檢具其最近五年內著作

表、相關學經歷及其特殊成就概述供本

所所務會議審查。 

員者不適用本要點。 
二、其若為下列之一者適用本

要點： 
（一）獲有博士學位，在學術

上著有成就者。 
（二）屬於稀少性或特殊性學

科，在學術或專業上著

有成就者。 
如擬聘具右列二項資格者為碩士學位

考試委員，則應檢具其最近五年內著作

表、相關學經歷及其特殊成就概述供本

學系博士暨碩士學位考試資格及考試

委員資格審查委員會審查。 

曾 任 中 央

研 究 院 研

究 員 之 考

試委員，其

提 聘 資 格

認 定 標

準，由各系

（所）務會

議訂定之。

3.修訂考試委

員 學 術 專

業 領 域 由

本 所 所 務

會議審查。

第四條 本要點經本所所務會議通過，

並送院及校核備後實施，修改

時亦同。 

第四條 本要點經本所所務會議通過，

送生命與資源科學院及學校核

備後實施，修改時亦同。 

1.修訂    部
份。 

 
國立臺灣海洋大學生命與資源科學院生物科技研究所 
博士暨碩士學位考試委員提聘資格認定標準實施要點 

(現行辦法) 
九十年一月十六日所務會通過  

第  一  條 本要點係依據國立臺灣海洋大學博士暨碩士學位考試細則第六條第二款與第三

款等規定有關『提聘資格認定標準，由各系（所）務會議訂定之』辦理。 

第  二  條 博士學位考試委員，除對博士學位候選人所提論文學科、創作、展演或技術報

告有專門研究外，另依左列規定辦理提聘資格認定： 

三、 具有曾任教授、中央研究院院士或曾任中央研究院研究員者不適用本要點。 

四、其若為下列之一者適用本要點： 

（一）曾任副教授或擔任中央研究院副研究員，在學術上著有成就者。 

（二）獲有博士學位，在學術上著有成就者。 

（三）屬於稀少性或特殊性學科，在學術或專業上著有成就者。 

如擬聘具右列三項資格者為博士學位考試委員，則應檢具其最近五年內著作

表、相關學經歷及其特殊成就概述，另最近三年必須至少有一篇 Science 
Citation Index（SCI）或 Social Science Citation Index（SSCI）引用論文之出

版，其學術專業領域則由本學系博士暨碩士學位考試資格及考試委員資格審

查委員會審查。 
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第  三  條 碩士學位考試委員，除對碩士班研究生所提論文學科、創作、展演或技術報告

有專門研究外，另依左列規定辦理提聘資格認定： 

一、具有曾任教授、副教授、助理教授、中央研究院院士或曾任中央研究院研

究員、副研究員、助研究員者不適用本要點。 

二、其若為下列之一者適用本要點： 

（一）獲有博士學位，在學術上著有成就者。 

（二）屬於稀少性或特殊性學科，在學術或專業上著有成就者。 

如擬聘具右列二項資格者為碩士學位考試委員，則應檢具其最近五年內著作

表、相關學經歷及其特殊成就概述供本學系博士暨碩士學位考試資格及考試

委員資格審查委員會審查。 

第  四  條 本要點經本所所務會議通過，送生命與資源科學院及學校核備後實施，修改時

亦同。 
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國立臺灣海洋大學生命科學院生物科技研究所 

博士暨碩士學位考試委員提聘資格認定標準實施要點 
(擬修正後辦法) 

 
90.01.16 所務會通過 

97.03.19 所務會修正通過 
 

第  一  條 本要點係依據國立臺灣海洋大學博士暨碩士學位考試細則第六條第二款與第三

款等規定有關「提聘資格認定標準，由各系（所）務會議訂定之」辦理。 

第  二  條 博士學位考試委員，除對博士學位候選人所提論文學科、創作、展演或技術報

告有專門研究外，另依下列規定辦理提聘資格認定： 

五、 具有曾任教授、中央研究院院士或曾任中央研究院研究員者不適用本要點。 

六、其若為下列之一者適用本要點： 

（一）曾任副教授或擔任中央研究院副研究員，在學術上著有成就者。 

（二）獲有博士學位，在學術上著有成就者。 

（三）屬於稀少性或特殊性學科，在學術或專業上著有成就者。 

如擬聘具上列三項資格者為博士學位考試委員，則應檢具其最近五年內著作

表、相關學經歷及其特殊成就概述，另最近三年必須至少有一篇 Science 
Citation Index（SCI）或 Social Science Citation Index（SSCI）引用論文之出

版，其學術專業領域則由本所所務會議審查。 

第  三  條 碩士學位考試委員，除對碩士班研究生所提論文學科、創作、展演或技術報告

有專門研究外，另依下列規定辦理提聘資格認定： 

一、具有曾任教授、副教授、中央研究院院士或曾任中央研究院研究員、副研

究員者不適用本要點。 

二、其若為下列之一者適用本要點： 

（一）獲有博士學位，在學術上著有成就者。 

（二）屬於稀少性或特殊性學科，在學術或專業上著有成就者。 

如擬聘具上列二項資格者為碩士學位考試委員，則應檢具其最近五年內著作

表、相關學經歷及其特殊成就概述，由本所所務會議審查。 

第  四  條 本要點經本所所務會議通過，並送院及校核備後實施，修改時亦同。 
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98 學年度國立臺灣海洋大學申請增設、調整特殊項目院系所學位學程計畫書 

第一部份、摘要表               *本表為計畫書首頁，務請詳實填列 

國立臺灣海洋大學 98 學年度申請增設院系所學位學程計畫書 

申請類別 新增     □調整 班別 □學士班 碩士班□博士班 

申請案名 中文名稱：食品暨生技產業經營管理碩士在職專班                        
英文名稱：Institute of Food and Biotechnology Business Management 

授予學位名稱 農學碩士 
現有學生數 

 名稱 
設立

學年度 大學 碩士 博士 小計 

 食品科學系 46 408 118 37 563 
所屬院系所或校

內現有相關學門

之系所學位學程 
       

國內設有本學系

博(碩)士班相關

系所學位學程學

校 

1. 東海大學食品科學系-食品工業管理組 

師資 

1.現有專任師資：20 員(其中副教授資格以上者：18 員，具助理教授資格者：2 員)，8
月 1 名將新聘助理教授 1 名，另已獲學校同意擬新聘教師 3 名。 

2.本校其他系所支援教師包括應用經濟研究所 5 名，航運管理系 7 名、水產養殖學系

1 名及系統工程暨造船系 1 名。 
3.生師比： 
（1）全校生師比為 27.06，全校日間生師比為 22.01，全校研究生生師比為：7.36。

1.中日文圖書: 85578 冊，西文圖書: 77166 冊；2.外文期刊: 857 種(含電子期刊) 

專業圖書 

3.擬增購圖書 300 冊，期刊 10 種          4.其他： 

招生管道 碩士入學考試 

擬招生名額 22 人(擬由停招食品科學系進修學士班名額 45 人更換) 

服務單位及職稱 食品科學系教授兼主任 姓名 蕭泉源 填表人資料 
(請務必填列) 

電話 02-24622192 轉 5101 傳真 02-24634203 
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 Email cyshiau@mail.ntou.edu.tw 

 
 

 

第二部份：申請碩士班/學位學程自我檢核表 

校    名：國立臺灣海洋大學 
申請案名：食品產業經營管理碩士在職專班 

 總量要點規定 系所現況 自我檢核

生師比 

 
全校生師比，應在 32 以下，且日間學制生

師比應在 25 以下。設有日、夜間學制碩士

班（以下簡稱碩士班）、博士班者，其研究

生生師比，應在 15 以下。 
 

全校生師比為：27.06 
日間生師比為：22.01 
研究生生師比：10.50 

 

■符合 
□不符 

設立年限 
 
申請時應已設有相關學系達 3 年以上，但獨

立所不在此限。 
學位學程申請時應已設立學位學程所跨領

域相關碩士班達 3 年以上。 

1. 食品科學系於民

國 46 年設立，至

97 年已成立 51
年。 

2. 食品科學系碩士

班於民國 64 年設

立，至 97 年已成

立 34 年。 

■符合 
□不符 

 
設有碩士班、博士班者，全校專任講師數並

不得超過專任師資總數之 1/3。 
 

全校專任講師數除以

全校專任教師數為：

__0__。 

■符合 
□不符 師資結構 

 
請擇一勾選檢核： 
■學系設碩士班：擬設碩士班之學系，全系

專任師資應有 11 位以上，且具助理教授

以上資格者應有 2/3 以上，其中應有 4 位

以上具副教授以上資格者，且其學術專長

應與該系領域相符。 
 
□設置獨立研究所碩士班：擬單獨設研究

所，專任師資具助理教授以上資格者應有

7 位以上，且其中應有 3 位以上具副教授

以上資格，且其學術專長應與該研究所領

域相符。 
 

現有專任教師 32
位，其中： 

1. 助理教授以上 20
位 
副教授以上_18_
位(97 學年新增助

理教授 1 位，已獲

學校新聘員額 3
位) 

2. 應用經濟研究所

助理教授以上 5
位 

■符合 
□不符 

＊本計畫書需逐案填報，每案列印 1 式 7 份 
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 □設置碩士學位學程：擬共同設置碩士學位

學程，除支援系所均應符合「學系設碩士

班」及「設置獨立研究所」之師資條件外，

支援設置學位學程之領域相關專任師資

應有 14 位以上，且具助理教授以上資格

者應在 2/3 以上，其中應有 4 位以上具副

教授以上資格者。 

副教授以上 4 位 

3. 航運管理學系助

理教授以上 7 位 
副教授以上 3 位 

4. 水產養殖學系助

理教授以上 1 位 
副教授以上 1 位 

5. 系統工程暨造船

系助理教授以上 1
位副教授以上 1
位 

 

    

 

第三部份：計畫內容 

壹、申請理由(含該領域學術環境、社會人力需求關係) 

一、食品產業多元性 
食品產業產值大，根據經濟部統計處之工業生產統計年報的統計資料，食品工業工廠家

數約五千家，產值超過 4500 億。食品產業範圍廣，涵蓋冷凍食品、屠宰業、罐頭食品業、飼

料業、碾穀業、雜項食品業及不含酒精飲料業等 22 種分業。此外，廣義食品工業包括食品原

料、食品添加物、食品儀器和機械、食品包裝、倉儲物流、行銷通路、政府相關部門、餐飲

業等，相關工作人口眾多，包含的工作型態也相當的多元，因此人才需求亦多元化，由於食

品產業的多元化、大型化與全球化之趨勢，造就經營管理方面的中高階人才需求殷切。 
二、食品產業趨勢 

近 10 餘年來，國際間相繼發生狂牛症（BSE）、口蹄疫、禽流感等重大疫病以及農藥、

動物用藥使用不當，已嚴重威脅人類健康與生命安全，食品安全已成為當前人類共同的課題。

世界各國已相繼推動或制定各類食品貿易認證的管理規範，對食品施行 HACCP(危害分析重

要管制點)或 ISO 22000 (國際標準認證)等品質認證制度，主要針對食品在產製、配送與消費

等各階段相關之微生物、物理、化學等危害及其風險的確認評估與管控方法之系統性管理，

並已先後實施食品產銷履歷制度，透過食品資訊的公開化與透明化，確保食品的安全，藉由

食品之可追蹤性作為食品安全管理之重要手段儼然已成為 21 世紀的重要課題。 
食品產業為重要的民生產業之一，隨著時代的轉變，已由傳統的生產製造的經營模式，

朝向生物科技研發、多元化經營、上下游產業整合、異業結盟、集團化營運等模式，產業的

經營管理需要更多新的觀念與知識，才能使企業轉型，營運更加順利，增加產業利潤。 
目前食品企業的競爭優勢著重在企業內部效率與品質的提昇，除了傳統生產作業、行銷、

資訊、財務等功能之外，在全球化趨勢下，如何整合全球的產銷鏈與資源，將產品從產地有

＊本計畫書須逐案填報，每案列印 1 式 7 份 
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效率的加值，送到消費者手中，已經成為食品企業經營重要課題，因此，行銷物流逐漸受到

企業之重視。綜合以上食品產業趨勢可知經營管理在其產業發展之重要性。 
三、食品產業經營管理碩士在職專班設立的必要性 

食品產業已由傳統的生產製造的經營模式，朝向多元化經營、上下游產業整合、異業結

盟、集團化營運與國際化等模式，因此食品產業經營管理方面的人才需求日漸迫切。為因應

知識經濟時代的來臨，以及在台灣食品及其相關產業快速變遷之際，有必要結合食品科學、

應用經濟與經營管理相關領域專業師資，將企業管理的理念、知識與效率，運用到食品產業，

以提高產業行政體系效能與培育未來產業轉型的領導菁英。設立食品產業經營管理碩士在職

專班目的除了著重學生食品學科之教育外，並輔以產業經濟及食品流通結構等專業訓練，融

合食品科技與食品管理訓練，培育食品經營管理之人才。 

在臺灣，一般管理之系所，大多以電子科技業、財務金融等產業為其主要研究對象，少

有以食品、生物科技相關產業為主體對象，食品、生物科技相關產業之從業人員若去進修，

常不能够確切符合進修者所需，因此，無法藉由在職進修而大幅增加其工作能力，進而快速

解決工作上之瓶頸，因此有必要設立食品產業經營管理碩士在職專班，以別於一般管理研究

系所碩士班培育之對象。 
本系於民國 88 年已設立食品科學系碩士在職專班，招生對象主要為食品產業的中階從業

人員，課程主要是加強其在食品科學方面的專業能力，為國內少數的食品科學專長特色的碩

士在職專班。而食品產業經營管理碩士在職專班招生的對象，乃針對食品、生物科技相關產

業之中階以上的從業人員，或已具食品科學背景而擬強化管理方面之學生，期望透過本班的

課程，除了可以加強食品科學的專業外，尚可加強其在產業管理、財務管理、人力資源管理、

物流管理等其他非傳統領域的專長，並拓展企業發展的資源與能量，以解決企業發展的瓶頸，

幫助食品產業進一步發展。 
     本班課程規劃著重個案及實例研究，將採用國外名校教材，配合時代環境變動，有效

整合教學資源。同時，以強調理論應用的課程規劃，獨特、全新的設計架構，針對食品產業

各環節特性所需之知識，不斷創新符合管理實務需求之選修課程，諸如賽局與產業競爭策略、

領導統御與決策模擬、政府政策與產業發展、領導策略與公司治理、科技管理等，期能匯聚

食品與農業相關產業金字塔尖的經營管理卓越人才，形成一個結合各方菁英的人才培育中心。 

 

貳、本系(所)學位學程發展方向與重點 

在發展海洋特色的方針下，食品科學系一直是本校的重要代表系所之一，因應時代之變

遷，環境的變化，組織追求成長與蛻變是有必要的，並且應在現有的優勢能力下，向外擴充

新領域的能力，如此才能使組織一直維持競爭的優勢。本系成立已 51 年，不論在學術研究、

產業研發都佔有一定地位，今因應產業界經營型態的變化，與畢業系友的殷殷需求，本系逐

步朝向跨領域整合的食品產業經營與管理應是合適的成長方向。 
本系成立於民國 46 年，現設有大學部分為食品科學組與生物科技組各一班、進修學士

班、碩士班、碩士在職專班及博士班，學制完整，主要是培養食品的研發製造、分析檢驗、

保健營養、微生物和生物技術等之專業人才，對食品產業生產研發貢獻甚大，但現今食品產

業的經營型態已經轉變成生物科技研發、多元化經營、上下游產業整合、異業結盟、集團化
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營運等的模式，對一個龐大的食品事業體而言，其專業知識已不敷使用，必須再加強其他領

域的專業知識，才足以幫助企業向前邁進，因此擬將進修學士班(招生 44 名)轉型改制為食品

產業經營碩士在職專班(招生 22 名)，以順應產業趨勢之需要與本系發展之方向。 
食品產業經營管理碩士在職專班之發展方向主要為培育食品、生物科技相關產業的中高

階的經營管理人才。本系擁有龐大完整的食品專業師資，結合本校應用經濟研究所和航運管

理系之財經和企業管理師資，再加上本系在產業界服務的傑出校友(兼任師資)，相信定能達

成設立食品產業經營管理碩士在職專班之培育食品、生物科技相關產業的經營管理人才的目

標。 
 

參、本系(所) 學位學程之課程規劃(希能反應申請理由及發展方向重點；並條述課程結構、課

程設計原則與特色) 
本班目標為培育食品、生物科技相關產業的經營管理人才，所以學生畢業後可同時具備

食品、生物科技相關專業知識及財經和企業經營管理的專業知識，為達此目標之課程規畫如

下： 
1.食品產業核心課程：包括健康食品產業、海洋生物資源產業、食品產業運籌管理、天

然物食品產業、生物科技產業、新產品開發資源管理、食品生產履歷系統、食品產銷履歷資

訊技術應用與實作、食品安全與行銷特論等。 
2.財務管理核心課程：包括企業高階財務管理、財務分析等。 
3.人力資源核心課程：包括企業高階人力資源管理、顧客關係管理、市場調查研究、創

新組織發展特論等。 
4.智慧財產核心課程：包括智慧財產之管理運用、企業資源規畫、ISO 稽核技巧與實務等。 
5.物流管理核心課程：包括食品物流運籌管理、電子商務與管理、食品供應鏈管理實務

等。 

 企業營運，從研發生產、行銷、資訊科技應用、財務管理規畫、人力管理培訓，到創造

利潤，其間環環相扣，唯有充份掌握每一環節的運作才能作最精準的判斷。本碩士在職專班

課程與論文訓練目標將整合管理各領域知識，結合理論與實務，配合課程內容，導入個案討

論，以提升領導者決策品質。強調注重個案教學，以個案討論配合理論教學，增進分析能力

及決策品質。同時，依課程性質所需，邀聘實務經驗豐富之業界人士合作授課。 並擬定期舉

辦實地觀摩教學，寒暑假由教師率團，參訪國外知名企業。  

 

※ 詳細課程規劃內容如下表： 

必 修 課 程 選 修 課 程 

課程名稱 學分

數

授課年級 任課教師 課程名稱 學分

數

授課年級 任課教師

專題討論 4 1-2 
洪良邦 
吳彰哲 健康食品產業 3 1 上 龔瑞林 

方翠筠 
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必 修 課 程 選 修 課 程 

課程名稱 學分

數

授課年級 任課教師 課程名稱 學分

數

授課年級 任課教師

畢業論文 6 2 
食科系、應

經所、航管

系教授 
海洋生物資源產業 3 1 上 

鄭森雄 
邱思魁 
蔡震壽 

    食品產業運籌管理 3 1 上 李明元 
孫寶年 

    食品物流運籌管理 3 1 上 丁士展 
盧華安 

    天然物食品產業 3 1 下 蔡國珍 
潘崇良 

    生物科技產業 3 1 下 
江孟燦 
廖若川 
柯源悌 

    企業高階人力資源

管理 3 1 下 朱經武 

    企業高階財務管理 3 1 下 蘇育玲 

    
新產品開發資源管

理 3 2 上 張克亮 
蔡敏郎 

    食品生產履歷系統 3 2 上 冉繁華 

    管理經濟學 3 2 上 孫金華 
黃幼宜 

    電子商務與管理 3 2 上 楊劍東 
林秀芬 

    調查研究方法 3 2 上 江福松 

    
食品安全與經濟效

益 3 2 上 詹滿色 

    
智慧財產之管理運

用 
3 2 上 羅麗珠 

張志清 

    消費經濟學 3 2 上 江福松 

    
食品供應鏈管理實

務 
3 2 下 陳秀育 

傅文榮 

    
ISO稽核技巧與實

務 
2 2 下 張正明 

陳健生 

    食品產銷履歷資訊

技術應用與實作
3 2 下 曹欽玉 

何明桹 
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必 修 課 程 選 修 課 程 

課程名稱 學分

數

授課年級 任課教師 課程名稱 學分

數

授課年級 任課教師

    
食品安全與行銷特

論 
3 2 下 蕭泉源 

黃登福 

    數量方法 3  2 下 

孫金華 
詹滿色 
賴奕豪 

    
國際經濟與企業經

營 
3  2 下 黃幼宜 

    財務分析 3  2 下 賴奕豪 

畢業學分：36 學分，其中必修 10 學分，選修 26 學分。 

 

肆、師資現況及擬聘師資規劃： 

一、原有系、所專任師資 32 員，其中副教授以上者 18 員，具助理教授者 7 員；兼任師

資 2 員。 

二、現有專任師資名冊 

職 
稱 姓 名 最 高 學 歷 專  長 開 課 名 稱

申 請 增 設 碩、博 士 
班 

需 附 五 年論 著 目 錄 
備   註

終身

特聘

教授 
鄭森雄 

日本九州大

學博士 

水 產 化

學、環境

化學 
海洋生物資源產業 

如附件 本系專任教師 

終身

特聘

教授 
黃登福 

日本東京大

學博士 

毒物學、

環境衛生

學 

食品安全與行銷特
論 

如附件 本系專任教師 

教授 孫寶年 
美國羅格斯

大學博士 

食 品 化

學、水產

加工化學

食品產業運籌管理 
如附件 本系專任教師 

教授 邱思魁 
日本東京大

學博士 

生 物 化

學、食品

風味 
海洋生物資源產業 

如附件 本系專任教師 
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教授 蔡震壽 
日本九州大

學博士 

食 品 加

工、食品

物性 
海洋生物資源產業 

如附件 本系專任教師 

教授 潘崇良 
美國康乃爾

大學博士 

微 生 物

學、食品

生物技術

生物科技產業 
如附件 本系專任教師 

教授 蔡國珍 
美國普渡大

學博士 

食品微生

物、微生

物快速鑑

定 

生物科技產業 

如附件 本系專任教師 

教授 蕭泉源 
美國馬里蘭

大學博士 

食品廢棄

物處理、

水產加工

食品安全與行銷特
論 

如附件 本系專任教師 

教授 江孟燦 
日本東北大

學博士 

疾 病 營

養、脂質

生化學

天然物食品產業 如附件 本系專任教師 

教授 傅文榮 
美國新罕布 
夏大學博士 

乾 燥 工

程、殺菌

工程 

食品供應鏈管理實
務 

如附件 本系專任教師 

教授 張克亮 
美國羅格斯

大學博士 

食 品 工

程、食品

包裝 

新產品開發資源管
理 

如附件 本系專任教師 

副教

授 
洪良邦 

美國密西西

比大學博士 

分 析 化

學、儀器

分析

專題討論 如附件 本系專任教師 

副教

授 
張正明 

美國康乃爾

大學博士 

禽肉蛋品

加工學、

食品衛生

安全 

ISO稽核技巧與實務

如附件 本系專任教師 

副教

授 
龔瑞林 

日本九州大

學博士 

細胞生物

技術、機

能性食品

健康食品產業 
如附件 本系專任教師 

副教

授 
曹欽玉 

日本東京水

產大學博士 

食 品 加

工、生物

資源化學

食品產銷履歷資訊
技術應用與實作 

如附件 本系專任教師 

副教

授 
方翠筠 

美國愛荷華

大學博士 

微 生 物

學、分子

遺傳學 
健康食品產業 

如附件 本系專任教師 
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副教

授 
廖若川 

美國羅德島

大學博士 

藥 物 化

學、生物

有機化學

天然物食品產業 
如附件 本系專任教師 

副教

授 
吳彰哲 

國立國防醫

學院博士 

分 子 生

物、病毒

學 免疫

專題討論 如附件 本系專任教師 

副教

授 
柯源悌 

美國羅格斯

大學博士 

食品酵素

生化學、

食品分子

生物技術

天然物食品產業 

如附件 本系專任教師 

助理

教授 
蔡敏郎 

國立臺灣海

洋大學博士 

生物聚合

物、食品

加工 流

新產品開發資源管
理 

如附件 本系專任教師 

助理

教授 
陳健生 

美國康乃爾

大學博士 

奈米生物

感 測 科

技、蛋白

體學、微

生物 

ISO稽核技巧與實務

如附件 本系專任教師 

教授 何明桹 
日本東京農

工大學碩士 
食品工業

管理 
食品產銷履歷資訊
技術應用與實作 

如附件 本系兼任教師 

副教

授 
詹滿色 美國喬治亞

大學博士 
消費經濟

數量方法

效率與生

產力分析

食品安全與經濟效
益 
數量方法 

如附件 應用經濟所專

任教授支援 

教授 孫金華 美國康乃爾

大學博士 
環 境 經

濟、資源

管理、市

場行銷與

價 格 分

析、數量

方法 

數量方法 
管理經濟學 

如附件 應用經濟所專

任教授支援 

教授 江福松 美國康乃爾

大學博士 
消 費 經

濟、消費

者行為、

需求與價

格分析 

消費經濟學  
調查研究方法 

如附件 應用經濟所專

任教授支援 

http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=32&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=32&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=32&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=4&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=4&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=3&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=3&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
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副教

授 
黃幼宜 國立政治大

學博士 
國際貿易

理論、貿

易與產業

分工、產

業經濟 

國際經濟與企業經
營 
管理經濟學 

如附件 應用經濟所專

任教授支援 

助理

教授 
賴奕豪 逢甲大學博

士 
財 務 金

融、時間

序 列 分

析、總體

經濟學 

數量方法  
財務分析 

如附件 應用經濟所專

任教授支援 

副教

授 李明元 

美國德州

大 學

Dallas 分

校 MBA 

領 導 知
能、創造
與 研 究
力、營運
管理 

食品產業運籌管理 
如附件 通識教育中心

兼任教師 

教 授 張志清 
英國布里

斯托大學

博士 

海 商
法、海事
行 政
法、運送
契約法 

智慧財產之管理運
用 

如附件 航運管理學系

專任教師支援 

教 授 朱經武 美俄亥俄州立

肯特大學博士 

作 業 研
究、生產
作 業 管
理、管理
數學、機
率論 

企業高階人力資源
管理 

如附件 航運管理學系

專任教師支援 

副教

授 盧華安 國立成功大

學博士 

航 空 運
輸、海洋
運輸、數
學規劃、
航空業經
營管理、
物流管理

食品物流運籌管理 

如附件 航運管理學系

專任教師支援 

助理

教授 蘇育玲 國立台灣海

洋大學博士 

財 務 會

計、管理

會計、財

務 分

析、財務

管理 

企業高階財務管理 

如附件 航運管理學系

專任教師支援 

助理

教授 陳秀育 國立台灣大

學博士 

供 應 鍵

鏈 管

理、國際

行銷、國

際 企

業、國際

產 業 分

析 

食品供應鏈管理實
物 

如附件 航運管理學系

專任教師支援 

http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=28&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=28&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=28&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=36&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=36&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
http://www.iae.ntou.edu.tw/iae/teacher/product_info.php?products_id=36&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5&PHPSESSID=32461df6634d0e687d43b074906210a5�
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助理

教授 丁士展 國立交通大

學博士 

供 應 鏈

管理、物

流 管

理、定期

航運 

食品物流運籌管理 

如附件 航運管理學系

專任教師支援 

助理

教授 林秀芬 國立台灣科

技大學博士 

資 訊 管

理、電子

商務、網

路 行

銷、消費

者 行 為

研究 

電子商務與管理 

如附件 航運管理學系

專任教師支援 

助理

教授 冉繁華 
國立台灣大

學動物學研

究所博士 

無 脊 椎

動物、甲

殼 類 生

理、水產

養殖 

食品生產履歷系統 

如附件 水產養殖學系

專任教師支援 

副教

授 楊劍東 

美國喬治亞

理 工 學 院 
土木工程研

究所博士 

CAE 、

CAD、系

統 資 訊

整合 

電子商務與管理 

如附件 系統工程暨造

船學系專任教

師支援 

     
合 計 共：   篇 

平均每
人：

 

 

三、現有副教授以上教師最近三年指導研究生論文情形：(如屬無原系、所之申請案可免填，

並限申請增設博士班案者填寫)  

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

吳國銘(93) 海洋微藻 Isochrysis sp. CCMP 1324 對於吳郭魚稚魚生長期中 ω-3
多元不飽和脂肪酸含量之影響 

李佳儒(93) 幾丁質硫酸鹽添加不同鈣鹽對大白鼠骨質疏鬆之影響 

紀雅偵(93) 竹蟶內臟澱粉酶之純化及其特性 

王婉馨(94) 開發龍鬚菜海藻飲料可行性之探討 

謝旻諺(94) 海洋微藻 Isochrysis sp. CCMP 1324 水溶性粗多醣之流變性質及

其製作化妝品(保濕乳霜)基質可行性之探討 

曹欽玉 

陳美雲(94) 綠豆芽 Asparaginyl endopeptidase 的純化及特性研究 

http://140.121.140.23/cgi-bin/cdrfb3/gsweb.cgi?ccd=KG.39L&o=s%E7%8E%8B%E5%A9%89%E9%A6%A8.auc�
http://140.121.140.23/cgi-bin/cdrfb3/gsweb.cgi?ccd=GHyk9Y&o=s%E8%AC%9D%E6%97%BB%E8%AB%BA.auc�
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陳曉薇(94) 探討光線及包裝對於加工後海洋微藻 Isochrysis sp. CCMP1324 保

存之影響 
劉律君(94) 水產動物肌肉中低分子胜肽之生理活性探討 

江泰成(95) 螺旋藻萃取物抑制油脂氧化及抗氧化活性之探討 

周弘倫(95) 改善皮蛋貯存中品質之探討 

蔡金葉(95) 凍結貯藏與解凍條件對冷凍麵糰製成麵包品質之影響 

陳靜儀(95) 福壽螺內臟澱粉酶之純化及其特性 

丁美雪(96) 魚皮膠原蛋白之萃取及其酵素水解物抗氧化活性之探討 

 

小計  指導研究生 13 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

謝菊文(93) 多酚類與 Omega-3 脂肪酸對動脈粥狀硬化危險因子的影響 

謝吉彥(93) 不同添加物與低溫儲藏對卡德蘭膠製品之物性影響 

賴宗宏(93) 發酵香腸的加工與品質特性之回顧 

鄭斯元(93) 噴霧乾燥條件對鯖柴魚水解物胜肽活性之影響 

林雀枝(93) 膳食纖維對五穀雜糧麵包品質與機能性及其消費行為的影響 

陳俞伶(93) 發酵豆乳中活性胜月太之生產 

陳佳伶(93) 文蛤水解物中胜肽對血管升壓素轉換酶之抑制與其純化 

王淑怡(94) 乳酸發酵豆乳的機能性 

許淑貴(94) 膳食纖維與兒茶素之機能性與大專生對機能性飲料之消費行為調

查 
陳國華(95) 蜆肌肉水解物膽酸結合與抗氧化能力的影響 

紀榮昌(95) 不同加工條件與添加物對龍鬚菜可食性膜之物性影響 

陳俊安(95) 海鱺魚皮中降高血壓胜肽之製備與鑑定 

蔡震壽 

小計  指導研究生 12 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

謝仁琪(93) 幾丁聚醣-山藥萃取物奈米粒之凝膠化妝品製備及其對細胞抗氧

化性的影響 
呂家穎(93) 含薑黃素萃取物幾丁聚醣奈米粒之製備及其特性之探討 

周宏銘(93) 幾丁聚醣-氧化矽螢光奈米粒之製備及其在大腸桿菌 O157:H7 檢

測上之應用 

張克亮 

陳凱萍(94) 液態及固態發酵方法所生產紅麴菌株 

http://140.121.140.23/cgi-bin/cdrfb3/gsweb.cgi?ccd=mESc9g&o=s%E8%AC%9D%E5%90%89%E5%BD%A5.auc�
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林奕辰(94) 奈米粒對麻痺性貝毒成分 saxitoxin 之吸附及其配合微孔盤螢光檢

測之探討 
鄒裕銘(94) 幾丁聚醣-麩胱甘肽-龍鬚菜多醣萃取物複合奈米粒之製備及抗氧

化特性探討 
柯怡如(95) 製備蝦紅素微乳液及其乳霜化妝品之探討 

高春芬(95) 以氧化矽-幾丁聚醣奈米粒固定化纖維酵素活性之探討 

張正昇(95) 複合奈米顆粒之製備與其細胞毒性及其在包覆樟芝萃取物上之應

用 
張菀玲(95) 還原蝦紅素奈米粒之製備及其特性之探討 

黃令慧(95) 奈米粒固定化硫酸鋅及超氧歧化酶抗氧化能力探討 

王彥容(95) 重緣葉馬尾藻多醣類及其奈米粒抗細胞增生效果之探討 

石文奇(95) 以逆微乳化法製備螢光矽奈米粒與其在大腸桿菌 O157: H7 檢測

 

小計  指導研究生 13 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

龍湘美(93) 乳酸菌細菌素抗菌作用及其在食品上應用之回顧。  

陳玉真(93) 乳酸菌發酵吳郭魚保健食品產製技術及生理活性之探討。  

黃祥凱(93) 乳酸菌發酵糙薏仁優格之產製技術及生理活性探討。  

胡淑芳(93) 家禽流行性感冒病毒特性與傳播途徑 以及食品衛生措施之研

擬。 
司徒世瑄(94) 白黎蘆醇做為預防心血管疾病健康補充品之發展。 

黃文鈴(94) 乳酸鏈球菌素與 EDTA 對腸炎弧菌等革蘭氏陰性菌抗菌效果之

探討。  
林逸豪(94) 乳酸發酵薏苡乳製食品之產製技術及生理活性探討。  

黃霨禎(94) 龍鬚菜寡醣水解物之製備及其抗氧化與抗致突變性之探討與對

雙叉桿菌 
生長影響。 

張源義(94) 乳酸菌發酵牡蠣風味乳製品產製技術與其生理活性功能之探討。

洪英豪(94) 蜈蚣藻乳酸發酵液之抗氧化性探討。 

范體珊(95) 克弗爾之產製現況與保健功能之回顧。 

廖奕萍(95) 乳酸菌發酵豆奶生產、儲存與其生理活性之回顧。 

陳姿元(95) Aeromonas salmonicida MAEF108 菌株所產洋菜酶的純化與性

質之探討。 
陳明芬(95) 乳酸發酵山藥乳製品對三種雙糖酶抑制效果之探討。 

潘崇良 

施姍汶(95) 海帶多醣水解液乳酸發酵產物之生理活性探討。 
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陳君如(95) 海菜酒之製備及其生理活性功能探討 

康新楷(96) Aeromonas salmonicida MAEF108 所產 Agarase AS-II 之純化與

特性研究暨經 Agarase AS-II 水解所得藻類寡醣之生理活性探

討 
余雅雯(96) 蜆煮汁乳酸發酵產品之生產技術及其生理活性探討 

吳欣蕙(96) Pseudomonas vesicularis MA103 菌株所產 agarases  PV-1 與 
PV-2 之純化與性質探討 

 

小計  指導研究生 19 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

林美俐(93) 食品及中藥摻加壯陽成分 Tadalafil 檢驗方法之探討 

林怡貞(93) 以固定化脂解酶製備雙甘油酯 

林雨欣(93) 文旦皮精油之成分組成及其乳化物對 S. aureus 及 E. coli 的抗菌

活性之探討 
李淑靜(94) 不同的萃取條件對烏龍茶茶湯成分的影響 

邱明乾(94) 以改良式高效能液相層析法與紅外光光譜法測定幾丁質/幾丁聚

醣 N-乙醯化程度 
蔡佩瑩(94) 山藥中薯蕷皂配基及植物固醇類化合物之分析 

鄭睿智(94) 以高效能液相層析法分析 L-Ascorbic Acid 與 Isoascorbic Acid 

林俊然(95) 文旦皮精油及水溶性幾丁聚醣對皮屑芽胞菌之抗菌活性 

卓憲駿(95) 不同高效能液相層析法測定幾丁質/幾丁聚醣 N-乙醯化程度之比

較 
張富傑(95) 以染劑吸附法測定幾丁聚醣樣品之純度及乙醯化程度 

王儷璇(95) 幾丁聚醣—精油微膠囊之製備及其對轉糖鏈球菌之抗菌活性 

  

洪良邦 

小計  指導研究生 11 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

於柏伸(93) 牡蠣抽出物之抗氧化與其季節與產地之變動 

郭淑貞(93) 近紅外光技術應用於魚粉中組織胺測定之可行性探討 

吳淳亮(93) 蜈蚣藻之抽出條件對抗氧化活性的影響 

洪英豪(93) 蜈蚣藻乳酸發酵液之抗氧化性探討 

徐可芳(93) 短時間鹽度馴化對牡蠣化學成分及滋味之影響 

邱思魁 

王聖欽(94) 探討以吳郭魚內臟粗酵素液水解蛋白質之抗氧化活性 
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劉玉萍(94) 添加物與儲存條件對卡德蘭膠製品質感特性與離水性之影響 

侯松伯(95) 數種台灣可食用性藻類之抗氧化評估 

禹應慈(95) 浸泡條件對四種豆類水浸泡液與浸泡豆粒乙腈萃取物抗氧化活

性之影響 
李品蓉(95) 基隆地區學校飲水機水質之探討 

楊建寰(95) 探討鯖魚內臟粗酵素液水解蛋白質之抗氧化活性 

吳孟真(95) 台灣蜆與一條根萃取物對吳郭魚肝臟抗氧化酵素活性之影響 

  

 

小計  指導研究生 12 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

呂鑒勳(94) 牡蠣組織之鋅及「鋅結合蛋白質」之分佈及其純化 

張智傑(94) 缺氧與鯉魚消化道組織「鋅結合蛋白質」和纖維母細胞之關係

黃韻潔(94) 以免疫化學法探討鯉魚、草魚、鰱魚和吳郭魚之 43 kDa「鋅結

合蛋白」之分布 
詹雅琪(94) 鯉魚魚皮之鋅及 43 kDa「鋅結合蛋白質」之分佈及其特性 

廖萱蓉(95) 鯉魚消化道組織「鋅結合蛋白質」與胞外母質之關係 

劉千子(94) 鯽魚組織中 43 kDa「鋅結合蛋白質」之分布與特性 

鍾岳穎(94) 人類母血與臍帶血中鋅與 43 kDa「鋅結合蛋白質」之分布與特

性 

鄭森雄 

小計  指導研究生 7 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

沈嘉祺(93) 乳製品攝取介入體重控制對國小肥胖學童之影響 

江靜欣(93) 產毒渦鞭毛藻 Gymnodinium catenatum 受不同環境、營養因子及

酸性電解水 影響其生長與毒性之探討 
余佳真(93) 抗氧化劑維生素 C 和 E 對馬兜鈴酸在大鼠毒作用之影響及馬兜

鈴酸毒成分在大鼠之毒作用差異性比較 
洪郁嵐(93) 台灣產楊桃成分特性及其食用安全性探討 

呂玉玫(94) 台北市中藥材黃麴毒素含量之探討 

張春美(93) 膳食葡萄胺糖與鈣對關節炎病人影響 

許祐榮(93) 菌種、培養條件和熱處理對紅麴二次代謝產物之影響 

羅義鳳(93) 濫用藥物嗎啡與安非他命對人體和大白鼠尿液中內生性多巴

胺、正腎上腺素和腎上腺素之影響 

黃登福 

黃培安(93) 台灣產有毒螺類之毒性、蓄毒機制及毒素結合蛋白之研究 
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林育如(94) 蔬果中農藥多重殘留分析檢驗方法之研究 

林欣緣(94) 利用粒線體 16S rRNA 基因以 PCR-RFLP 方法鑑定有毒螺類

 
邱雅琦(94) 應用生物快速篩選方法測定魚類樣品中戴奧辛含量之探討 

蔡維隆(94) 鯙類之毒性分析及魚種基因鑑定法之探討 

朱正明(94) 應用生物快速篩選方法測定乳品中戴奧辛含量之探討 

羅怡文(94) 市售食品蛋類、畜肉與食用油脂中有機氯劑農藥之殘留量調查

林文風(95) 台灣鮪、鰹魚類之加工品 PCR 鑑種技術建立及粒線體 Cyt b 序

列之親緣演化分析 
唐惠瑾(95) 酸性電解水與次氯酸鈉對醫院環境消毒效果之探討 

陳南宏(95) 笛鯛科魚類之毒性分析及其魚種蛋白質電泳技術鑑定方法之探

討 
曾柳菁(95) 酪蛋白對腐植酸於大鼠毒作用之影響探討 

黃鈺茹(95) 電解氧化水處理水產品之殺菌效果及安全性之探討 

廖孝蓁(95) 利用 PCR-RFLP 鑑定台灣北部□魚中石狗公之種類 

鄭奕正(95) 培養條件對葉下珠細胞生產多醣體之探討 

謝宏昇(95) 基因技術在旗魚及其加工品魚種辨識上應用之探討 

謝慈丰(95) 探討葡萄糖和天門冬醯胺之間的固態梅納反應 

顏嘉瑜(95) 利用粒線體基因以 PCR-RFLP 方法鑑定台灣產二枚貝 

盧秋燕(95) 台灣市售淡水河魨之毒性和種屬基因鑑定探討 

許博揚(96) 龍鬚菜藻類前列腺素生成之探討 

  

  

 

小計  指導研究生 27 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

張家瑋(95) 綠豆澱粉分支酶Ⅰ在大腸桿菌系統之表現與特性分析 

彭書愷(95) 綠豆澱粉磷解酶 cDNA 之基因選殖與特性分析 

鍾佩珊(95) 利用大腸桿菌系統表現綠豆澱粉分支酶 ІІ基因之重組蛋白質 

柯源悌 

小計  指導研究生 3 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

方翠筠 
王美瓔(94) 基質次結合部位殘基突變後對於麥芽糖寡苷海藻糖水解酶之活

性與基質選擇性的影響 



 29

王儷靜(95) 鹽橋對於 Brevibacterium helvolum ATCC11822 異澱粉酶之熱穩

定性的影響 
石東原(93) 活性部位殘基突變後對於海藻糖生成酶之活性與基質選擇性的

影響 
朱承天(93) 利用 JEMBOSS分析樟芝一段表達序列之限制酶圖譜與開放讀譯

框（ORF） 
李柏逸(94) 鹽橋對於麥芽寡糖□海藻糖水解□之最適作用溫度與熱穩定性的

影響 
周芳禔(94) 活性部位殘基突變後對於異澱粉酶之活性與基質選擇性的影響

林嘉銳(94) 以電腦模擬麥芽寡糖苷海藻糖生成酶與麥芽寡糖之結合部位並

探討基質結合部位胺基酸殘基突變後對其轉糖基活性之影響 
潘勁行(93) 活性部位苯丙胺酸殘基突變後對於海藻糖苷糊精生成酶之轉糖

基與水解作用的影響 
蕭銘瑞(95) 鹽橋對於 Brevibacterium helvolum ATCC 11822 麥芽寡糖苷海

藻糖生成酶熱穩定性之影響 
魏岑芸(95) 增加基質結合部位殘基與基質間氫鍵對於 Sulfolobus 

solfataricus ATCC 35092 麥芽寡糖苷海藻糖生成酶轉糖苷及水解

作用之影響 
蘇惠君(95) 麥芽寡糖苷海藻糖水解酶的基因選殖、特性探討與基因重組 

 

小計  指導研究生 11 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

邵蘊萍(93) 長期照護住民的灌食鼻胃管衛生狀況與其影響因子研究 

吳炎文(93) 多層次直銷商事業發展與其個人特質關係之探 

葉富欽(94) 台灣截切蔬果生產管理現況與消費趨勢之研究 

辛潔琪(94) 大宗養殖水產品藥物殘留之風險評估分析：以吳郭魚、虱目魚為

例 
楊書瑩(94) 美國硬白麥製作中式白麵條之可行性及其品質特性探討 

林書賢(94) 市售組織化植物蛋白（Texturized Vegetable Protein ,TVP）物理特

性與感官品質間之相關性及其最適品質判定之探討 
王俊富(94) 魚市場漁產品衛生品質快速檢驗作業行動管理系統之開發 

邱俞婷(94) 日式料理店從漁船至餐桌黑鮪魚可追溯示範系統之建立 

胡韻梅(94) 青少年體型意識與攝取含糖飲料行為之探討 

翁麗珍(94) 抗生物質檢測評估的篩檢與辨識 

張正明 

康淑敏(94) 辣木組成分與生理活性之探討 
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許育菁(94) 蛋雞場管理模式比較與對雞蛋生產表現之影響 

陳艾婷(94) 保健食品態度、人格特質與多層次傳銷經營績效之影響 

翁淑玉(95) 基隆市國小學校午餐現況調查與經營模式最適化之分析研究 

林建汝(95) 多重引子 PCR 與 PCR 增殖技術應用於病原菌 快速檢測可行性

之探討 

 

小計  指導研究生 15 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

於敬桓(93) 粒狀與粉狀飼料養殖鰻魚之品質差異與區分指標 

黃書政(94) 米麩對乳化肉品物化特性及大鼠腸道生理之影響 

杜中菁(94) 不同產區與季節之牡蠣重金屬含量分析 

賴志行(94) 魚鱗膠原蛋白之萃取及其酵素水解物抗氧化性與角質細胞增生

效果之探討 
卓雅怡(94) 鯖魚罐頭蒸煮液作為粉末調味料基質與魚醬油之探討 

張珍珍(94) 黃鰭鮪及旗魚貯存期間生物胺之生成及其組織胺快速檢驗之探

討 
林志洋(94) 煙燻鯊魚肉品質衛生及貯藏期限之探討 

蔡敬廷(94) 飛魚組胺酸相關化合物與生物胺形成之探討 

陳文音(95) 加工條件與添加物影響細紋獅子魚（Liparis tanakai）煉製品品質

之探討 
陳弘文(94) 冷凍麵糰配方與加工條件對麵包品質的影響 

黃琳惠(94) 膳食纖維對金線鰱魚漿煉製品品質之影響 

蔡佳玲(94) 收穫後處理與包裝對海鱺、吳郭魚與鱸魚品質與 5℃儲藏期限之

影響 
林東源(95) 電混凝技術應用在肉品加工廢水處理之探討 

唐惠瑾(95) 酸性電解水與次氯酸鈉對醫院環境消毒效果之探討 

沈佩穎(95) 飼料類型對養殖鰻魚(Anguilla japonicus)成長期間化學組成與品

質之影響 
黃秀雯(95) 暹羅副雙邊魚 (玻璃魚) 之化學組成特性及其季節與貯存變化 

楊鎮琾(95) 利用粒線體基因以 PCR-RFLP 方法鑑定頭足類動物及其加工品

物種之應用 
李品蓉(95) 基隆地區學校飲水機水質之探討 

廖譓嘉(96) 盲鰻生化學組成特性及其抗氧化活性之探討 

蕭泉源 

小計  指導研究生 19 名 
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教師姓名 研究生姓名 論文題目 

彭威博(93) 利用交替模式探討反式脂肪酸對大白鼠血脂濃度之影響 

林育貞(93) 影響臺北市信義行政區哺乳婦女成熟乳營養成份之因子探討 

曾秀惠(93) 比較不同蛋白質來源與 Lovastatin 添加對倉鼠血脂濃度之影響 

駱貞妃(93) 影響臺北市大同區授乳婦母乳營養成份因子之探討 

黃子珊(93) 不同蛋白質來源添加 genistein 對原發性高血壓大白鼠(SHR)血壓

及荷爾蒙濃度的影響 
陳心瀅(94) 薏苡殼中酚類化合物與薏苡麩皮甲醇萃取物中乙酸乙酯和正丁

醇次區分層對抑制 Tyrosinase 活性與消除自由基作用之探討 
趙盈鈞(94) 鹼性電解水對 STZ 所誘發之第二型糖尿病大白鼠醣類代謝、脂

質代謝之影響 
吳翠倫(94) 含油酸之不同油脂對第 2 型糖尿病大白鼠醣代謝及脂質代謝之

影響 
吳宛穎(94) 糙薏仁對第 2 型糖尿病人血糖及血脂肪的影響 

楊玉鈴(95) 比較薏仁麩皮與米麩皮對第二型糖尿病大白鼠血糖血脂之影響

陳佳音(95) 綠豆水對第二型糖尿病大白鼠醣代謝與脂質代謝之影響 

江孟燦 

小計  指導研究生 11 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

王志偉(93) 茶葉兒茶素之生理活性 

陳婉倩(93) 番石榴酒釀製之研究 

李靜旻(93) 腸出血性大腸桿菌 O157:H7 生長特性及酸適應能力之探討 

黃子恩(93) HACCP 驗證餐飲工廠衛生管理人員核心能力之探討 

劉育綾(93) 石蓴酒的釀造及其抗氧化活性分析 

謝佩伶(93) 幾丁聚醣對幽門螺旋桿菌抗菌作用之探討 

鍾孟容(93) 白木耳乳酸發酵液之製備及其生理活性探討 

吳冠政(94) 纖維素酶水解幾丁聚醣及其產物免疫活性評估 

王惠宗(94) 光觸媒二氧化鈦奈米材質抗菌活性之探討 

邱淑蓮(94) 中藥益生素之篩選及其對乳酸桿菌、雙叉桿菌與產氣莢膜梭菌生

長之影響 
劉家暐(94) 紫菜酒之釀造及其抗氧化活性分析 

陳宏展(94) 環境因子對腸出血性大腸桿菌 O157:H7 生長及產毒能力之影

響與建立該菌之表面電漿共振免疫分析法 

蔡國珍 

葉靜穎(94) 魚型鏈球菌於市售吳郭魚之污染調查與其特性之探討 
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陳昭矩(95) 酵母菌葡萄糖耐量因子萃取物之安全性評估與其抗氧化活性探

討 
葉曉穎(95) 市售吳郭魚、猪肉及臨床檢體中 Acinetobacter 

calcoaceticus–Acinetobacter baumannii (Acb) complex 菌株的分

離及其基因型與藥物敏感性之探討 
邱源章(95) 細菌素對 Alicyclobacillus acidoterrestris 在葡萄汁中生長之影響

侯淑津(95) 臨床病人及雞隻之空腸彎曲桿菌分離株致病基因、生長能力及抗

藥性之探討 
夏琍莉(95) 茯苓乳酸發酵液之製備及其免疫調節與抗氧化活性評估 

鍾閔伃(95) 酵母菌菌體破碎方法及其葡萄糖耐量因子萃取物之安定性探討

廖國威(95) 石蓴酒貯酒條件及對大鼠抗氧化活性探討 

何義清(96) 腸炎弧菌生理特性與檢驗方法之回顧 

 

小計  指導研究生 21 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

陳秀媛(93) 共軛亞麻油酸對於前脂肪細胞引起程式化凋亡的機制探討 

林惠君(93) 薑黃素抗 IgE 媒介型過敏反應之體外效用評估 

柯登議(93) 文蛤酵素水解物對培養細胞氧化壓力之保護作用 

洪美戀(94) 不同樟芝菌種發酵液在肝癌細胞之毒殺性比較 

高寧若(94) 利用蛋白質體學技術探討植物性雌激素對造骨細胞影響之作用

機制 
吳立詮(94) 以細胞培養模式評估薑黃素奈米微粒之生物活性 

陳瑋寧(94) 利用抗菌觀點來探討綠豆防禦素 VrD1 在免疫調節上所扮演的角

色 
楊喬筑(94) 以細胞培養模式評估固態培養牛樟芝菌絲體萃取物之抗肝癌生

物活性及其機制 
黎筱君(94) 以細胞培養模式評估薯蓣皂配基之抗發炎與肥大細胞脫顆粒之

作用 
洪幸彣(95) 以體外培養細胞模式評估蝦青素對 IgE 媒介過敏反應之效用 

許怡婷(95) 以細胞培養模式探討蝦青素抗粥狀動脈硬化之功能與機制 

陳美宏(95) 探討胰臟外分泌細胞轉分化之分子調控機轉 

黃鈺婷(95) 以大鼠神經膠瘤 C6 細胞探討蝦青素神經保護作用 

藍珮瑜(95) 以脂肪細胞 3T3-L1 模式探討蝦紅素對氧化壓力下之影響 

龔瑞林 

小計  指導研究生 14 名 
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教師姓名 研究生姓名 論文題目 

詹孟怡(94) 兒茶素抑制日本腦炎病毒感染之研究 

邱雅凰(95) 海藻萃取物抑制日本腦炎病毒感染及免疫功能調節之研究 

程景彥(95) 日本腦炎 DNA 疫苗經皮傳輸之研究 

朱韻涵(95) 幽門螺旋桿菌 DNA 疫苗之研發 

潘璿帆(95) 石蓴萃取物抑制黃質病毒感染機轉之研究 

吳彰哲 

小計  指導研究生 5 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

林依萱(93) 植物固醇苷類化合物之分析 

梁惠如(93) 蜆抗癌有效成分之分離及化學結構鑑定 

吳書瑜(94) 探討文蛤(Meretrix lusoria)之保肝功能研究 

張志超(94) 以分光光譜法與原子吸收光譜法測量市售鮮乳中鈣質含量 

謝碧華(94) 幾丁質類功能專利地圖及分析 

廖秀媛(94) 市售包裝果汁黃酮及有機酸含量之探討 

朱自清(95) 番茄醬中茄紅素之雙水相萃取 

胡慧君(95) 利用胍類化合物製備分子拓印聚合物 

蔡佳龍(95) 茄紅素的雙水相萃取 

余曉琪(95) 台灣蜆生理活性物質之分離純化及鑑定 

廖若川 

小計  指導研究生 10 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

林柏全(93) 蜆、文蛤與花蛤熱水抽出物對吳郭魚 (Oreochromis mossambicus) 
體外與體內低密度脂蛋白氧化之影響 

高志豪(93) 吳郭魚脂氧合酶之基因選殖與分析 

陳冠良(93) 大豆屬一條根異黃酮類化合物含量與抗氧化性之鑑定 

游家芷(93) 大豆屬一條根抑制脂質氧化成分 

黃瑞彥(93) 藍點鸚哥魚體內藻膽蛋白之轉變及顏色變化 

劉誌成(93) 市售魚油的品質調查及以固定化石蓴脂氧合酶修飾魚油氣味的

研究 
李武峰(94) 石蓴 (Ulva fasciata) 脂氧合酶純化及固定化後之生化特性 

孫寶年 

陳翠瑤(94) 吳郭魚為動物模式評估一條根降血脂、降膽固醇功能及抗發炎與

抗環境緊迫之功能 
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顏維良(95) 攝食蜆萃取物對吳郭魚血脂與 LDL 脂肪酸組成之影響 

吳佳玲(95) 吳郭魚攝食天然萃取物後血液特性與低溫耐受性之變化-貝類及

一條根之影響 

 

小計  指導研究生 10 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

林妍伶(95) 臺灣外岸磯釣遊憩效益之評估 

林啟光(95) 中國股市與香港中資類股報酬率與波動性外溢效果之研究－ 
VEC-GJR GARCH-M 模型之應用 

俞宏霖(95) 臺灣國際商港之營運效率分析—資料包絡法之應用 

陳麗絲(95) 臺灣遠洋鮪釣漁業生產效率之經濟分析 

黃麗香(95) 台灣外岸磯釣之環境評估及管理分析 

楊景禎(96) 價格傳遞與運銷價差—台灣香蕉與鳳梨市場實證分析 

  

詹滿色 

小計  指導研究生 7 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

林依婷(93) 南方黑鮪保育委員會台灣決策原則管理程序 

梁世超(93) 防範台灣漁船遭大陸船員挾持進行偷渡行為之策略研究及案例

分析 
吳苗芳(93) WTO 杜哈回合關稅減讓對台灣漁業的影響－漁業部門均衡模型

之應用 
周淑幸(94) WTO 杜哈回合非農產品市場進入對我國漁業之影響分析－漁業

部門均衡模型之應用 
游季翰(94) 台灣地區選擇權交易對期現貨市場因果關係及報酬波動與不對

稱影響效果之研究－VEC-TGARCH-M 之應用 
洪子雯(94) 東協加三區域經濟整合對台灣漁產品貿易之影響 

馬先慧(94) 台灣遠洋鮪延繩釣漁業個別可轉讓配額管理制度之研究 

張舒婷(94) 南方黑鮪保育委員會管理程序決策原則之比較 

楊慈珍(94) 新台幣兌美元匯率波動性預測及其與遠期匯率之關聯性-預測模

型比較及納入成交量之探討 
李元中(95) ICCAT 05-02 號決議對台灣鮪釣漁業管理與發展之影響 

孫金華 

吳宜謙(95) 臺灣冷凍鮪類輸日對日本鮪類生魚片市場價格之影響分析─馬
可夫轉換模型之應用 
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孫英智(95) 中國大陸在初級產業和科技產業的角色與人民幣波動對中國大

陸對外貿易的影響：引力模型的應用 
郭東霖(95) 南方黑鮪未回報捕獲量對資源管理影響之模擬分析 

傅家驥(95) 南太平洋論壇漁業局漁船作業天數機制(VDS)對臺灣鰹鮪圍網

漁業管理之影響 
浦漢屏(95) 世界各國大型貨櫃船型之船價分析 

張志文(95) 日本鮪類生魚片市場價格形成機制對台灣大型鮪釣產業之影響

分析 
葉孟琪(95) 台灣養殖魚塭集中區海水統籌供應系統 

王昇柔(95) 馬祖民宿及海釣活動旅遊意願及願付價格之評估 

王崇義(95) 臺灣海洋漁業管理及執行問題之探討 

 

小計  指導研究生 19 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

王一新(93) 研究發展對台灣養殖漁業生產力的貢獻與產業間的外溢效果 

吳天仁(94) 應用共同管理於整合性漁業與海岸環境政策之研究 

黃淑惠(93) 消費者對基因改造食品之願付價值-條件評估法與拍賣實驗之比

較 
胡靜書(93) 漁產品消費者行為與冷凍裹粉鯛魚塊願付價值 

林朱文(93) 台灣鯛養殖場環境檢測與產品可追蹤性之研究 

林素如(93) 台灣港灣規劃與決策之社會經濟和環境面向分析-以台北港為例

邱淑妃(94) 應用平衡計分卡評估漁會經營績效之研究-- 以基隆區漁會為例

李文明(94) 政府預算配置與執行之探討--以漁業行政部門為例 

莊琦婷(94) 台灣鯛養殖場生產技術效率分析--隨機性邊界生產函數之應用 

鄭登耀(94) 台灣生鮮鮪魚網路行銷之研究 

游佩樺(94) 消費者對基因改造食品之願付價值-拍賣實驗與假設市場評估法

之應用 
黃日昇(94) 消費者對海洋性節慶活動認知之研究--以大台北地區為例 

楊佩純(94) 台灣與美國消費者對基因改造食品認知與願付價值之分析 

鄭安國(94) 台灣沿近海漁船動態管理政策之研究 

林素連(95) 消費者對 CAS 認證漁產品認知與消費行為之研究—以大台北地

區家庭為例 
林報儉(95) 臺灣遠洋魷釣漁業產業調適之研究 

江福松 

陳文祺(95) 灌溉蓄水池發展養殖漁業問題之探討–桃園農田水利會灌區個案

研究 



 36

吳鴻文(95) 台灣海洋箱網養殖產業發展策略之研究－層級分析法之應用 

黃建豪(95) 台灣中小型拖網漁業生產經濟與其調適之研究 

吳乾正(95) 台灣鄉村民宿發展策略之研究－以台北縣金瓜石為例 

薛宏府(95) 農業金融體系導入消費性貸款之可行性分析--以現金卡為例 

羅忠佐(95) 新竹漁港發展策略之研究 

詹銘慧(95) 油價上漲對台灣漁業部門之影響評估－漁業部門均衡模型之應

用 
黃偉仁(95) 台灣鯛養殖場養殖型態之比較－隨機性邊界生產函數之應用 

 

小計  指導研究生 23 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

石聿立(94) 大鵬灣風景特定區之經濟效益評估 

李思瑩(94) 區域經濟整合與貿易區塊之更迭 

沈昱甫(94) 貿易密集度指標與貿易區塊的群組分析:以電子製造業為例 

陳皇任(94) 綠島生態旅遊永續經營之研究—生態足跡法 

黃生耀(94) 共線性下投資函數的分析比較 

蔡立蓉(94) 大中華經濟圈的邊界效果:引力模型的驗證 

李松樵(95) 外資介入下台股現貨、台股期貨與摩根台股期貨之關聯

性:VEC-GJR GARCH 模型之應用 
吳佩琪(95) 台指選擇權波動率模型建立與預測能力之比較分析:波動率指數

VIX 及其資訊內涵 
蕭嘉翔(95) 外來投資、研發與市場導向之外溢效果：台灣製造業的驗證 

馮于倫(96) 貿易成本、中間財與產業型態 

邱鈺惠(96) 台灣產業結構、貿易型態與生產密集度更迭 

黃幼宜 

小計  指導研究生 11 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

王煜緯(93) 海峽兩岸海事仲裁制度之比較研究 

王嘉瑛(93) 我國港口當局實施國際船舶及港口設施保全章程相關問題研究

李志鵬(93) 台灣地區汽車貨櫃貨運業經營策略之研究 

黃聰明(93) 提高海軍艦艇可靠度之研究-分析層級程序法之運用 

林詩發(93) 從供應鏈績效評估觀點看公民營企業電子採購作業 

陳木生(93) 由風險管理觀點論海關查緝出口贓車及冒退營業稅策略之研究

張志清 

陳台安(93) 商、軍、漁共構港埠之使用與管理研究—以蘇澳港為例 
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張雅涵(93) 我國船舶設籍制度與國輪發展因應對策分析 

侯淑滿(93) 定期航運策略聯盟契約之探討 

林財生(93) 光船租賃契約實務問題之研究 

曾鈺珊(93) 載貨證券詐欺相關問題之研究 

劉怡伶(93) 定期航運論時傭船契約之研究 

張淑娟(94) 液晶面板廠商全球運籌管理之探討 

蕭在均(94) 台灣桃園地區內陸貨櫃集散站多角化經營與績效評估 

曾台麗(94) 我國船員退休金提撥制度之檢討分析 

林欽琳(94) 國際航空立法多元化下航空運送人責任之研究 

包嘉源(94) 兩岸海運通航談判之研究 

王傳偉(94) 台灣北部地區砂石船貨運供應鏈管理相關問題之研究 

范聿壯(95) 基隆港貨櫃裝卸作業安全管理研究 

凌鳳儀(95) 兩岸空運通航談判之研究 

周文彬(95) 台北港之經營環境與策略分析 

周秉瑩(95) 冷凍櫃貨損之探討 

李長林(95) 由亞洲其他國家自由貿易區之發展 分析我國自由貿易港區相關

問題 
陳虹如(95) 海洋大學航運管理系課程規劃對專業能力之影響及畢業生就業

狀況調查 
陳惠榕(95) 我國實施港口國管制法制之研究 

林柏宏(95) 論程傭船契約裝卸期間與延滯費之研究 

曾景男(95) 歐盟各國實施噸位稅制之成效 

黃裕祺(95) 我國海難救助契約相關問題之研究 

汪子超(95) 定期航商導入電子採購之研究 

葉柔佑(95) 通用船舶買賣契約 NSF'93 內容之研究 

趙依妏(95) 全球化思維下我國定期航商經營策略之分析 

蔡俊彥(95) 論程傭船契約裝卸時間相關問題 

蔡美華(95) 基隆地區貨櫃集散站實施自主管理之效益分析 

鄭夙君(95) 北美地區執行貨櫃保安之研究 

賴雅婷(95) 我國船舶登記制度之檢討研究 

蕭丁訓(96) 基隆港創新管理與競爭策略之研究 

王德鈞(96) 與貿易有關智慧財產權及海運貨物通關相關問題探討 

 

小計  指導研究生 37 名 
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教師姓名 研究生姓名 論文題目 

曹慧菁(93) 季節性預測模式比較─以基隆港出口貨櫃預測為例 

蔡嘉昌(93) 貨櫃碼頭設施佈設對作業績效影響之研究 

李忠益(93) 岸肩橋式起重機工作人員排班之研究 

車沛俞(93) 單一定期航線最適艙位分配之研究 

劉曄(93) 整合同時收送貨與選擇貨運公司服務之車輛途程問題 

劉芸利(93) 資料包絡分析法評估亞洲地區國際貨櫃港經營績效之研究 

葉中仁(93) 季節性預測模式比較—以高雄港轉口貨櫃預測為例 

李綱紀(93) 季節性預測模式比較-以台中港進口貨櫃預測為例 

陳福全(93) 民間參與政府規劃 BOT 案件潛在問題之探討 

許聖民(93) 貨櫃儲存場出口貨櫃儲位指派法則之研究 

曹素春(94) 單一變數季節性預測模式比較─以基隆港出口貨櫃為例 

林文晟(94) 結合平衡計分卡與智慧資本建構定期航運業經營績效評估模式

之研究 
周偉禮(94) 以啟發式演算法求解單一場站多車種同時收送貨之車輛途程問

題 
陳銘德(94) 基隆港貨櫃碼頭優先靠泊制度探討 

劉中平(94) 台灣國際商港水域航行安全性及海事事故分級制度之研究 

潘昶瑞(94) 郵輪逃生避難動線之研究－以台華輪為例 
 

  

朱經武 

小計  指導研究生 16 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

李忠益(93) 岸肩橋式起重機工作人員排班之研究 

賴清榮(93) 聯營合約限制下定期航線最適艙位分配之研究 

楊若苓(93) 延遲定期船靠泊專用碼頭時間窗重置之研究 

楊曜穗(93) 定期船船期延遲之追趕策略分析 

李蘋(93) 航空貨運站現場作業人員工作滿足分析--以新成立業者為例 

林正偉(93) 岸肩橋式起重機工作排程之研究 

俞堪圭(93) 自由貿易港區成功關鍵因素之研究─以基隆港為例 

陳明輝(94) 軌道門型機作業之出口貨櫃排序最佳化研究 

李青璟(94) 定期航商多期程船隊規劃之研究 

盧華安 

劉家豪(94) 級距式港埠裝卸費率之航商最佳化貨櫃排程分析 
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蘇美雅(94) 定期航線船期訂表之研究 

董晉偉(95) 定期航線經營之模擬分析~以亞歐航線為例 

賈台興(96) 定期航運之供應鏈架構與策略聯盟對其影響之研究 

 

小計  指導研究生 13 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

王存仁(94) 平衡計分卡運用於內部稽核之研究 

王瑄怡(94) 平衡計分卡與企業價值之關連性研究-以定期航運業為例 

鄭主宇(94) 顧客關係連結類型對關係品質與忠誠度之影響－以海運業為例

林育卿(94) 魅力領導、倫理氣候與員工道德承諾之關聯探討 

陳文瑛(94) 女性職場文化對女性員工發展障礙與機會之關聯探討 

黃國志(94) 以資本資產訂價模式分析海運業資金成本與風險之關係 

黃舒豊(94) 應用資料包絡分析法評估台灣散裝航運上市公司經營績效 

劉俊易(95) 國際機場服務品質影響因素之研究-以桃園國際機場為例 

周虹妤(95) 智慧資本管理效率評估之研究-以國內銀行為例 

李美蓉(95) 應用平衡計分卡於國內定期航運業之研究 

蘇育玲 

小計  指導研究生 13 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

柯政良(95) 逆物流策略之探索性研究-以供應商觀點 

翁曉玲(95) 綠色供應鏈管理活動之整合模式實證研究-以台灣中小企業為例

游世青(95) 貨櫃定期航商營運供應鏈安全管理之研究 

顏婉吟(95) 節慶文化活動服務品質之探討—以基隆中元文化祭為例 

  

 陳秀育 

小計  指導研究生 4 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

汪大崴(95) 從組織內外觀點建構知識分享影響因素評估模式之研究─以航

運業為例 
駱昆鴻(96) 以內容分析法探討台灣旅遊網站發展現況與經營建議 

  

  

林秀芬 

小計  指導研究生 2 名 
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教師姓名 研究生姓名 論文題目 

林舒美(93) 海水微藻抑制病原弧菌 Vibrio alginolyticus 增生之研究 

席莉雅(93) 不同比例綠豆粉和四季豆粉取代魚粉對白蝦成長及免疫反應之

影響 
張清旭(93) 飼料中添加皮質酮和脫殼激素對於白蝦非特異性免疫反應及生

理因子之影響 
莊翔傑(93) 點帶石斑魚促性腺素釋放激素受體基因之選殖與調控表現 

郭育民(93) 飼料中添加不同固醇類賀爾蒙對老鼠斑成長和生理之影響 

陳巧玲(93) 葡聚多醣體與維他命 C 對點帶石斑魚的非特異免疫反應及生理

之影響 
黃正臺(93) 不同免疫激活物對白蝦非特異性免疫反應及生理之影響 

蔡宇鴻(93) 飼料中添加類固醇激素對克氏海葵魚性轉變之影響及生殖研究

霍大偉(93) 我國海洋油污染緊急應變機制與執行力之研究 

鍾緩蓉(94) 酸菌與其細胞外產物對溶藻弧菌和巴斯德桿菌生長之影響 

錢昇威(94) 白條海葵魚胚胎與仔魚之發育及餵食不同微藻滋養之輪蟲對魚

苗成長及活存研究 
鄭愍穎(94) 不同蛋白質與油脂含量對老鼠斑幼苗成長與免疫反應的影響 

蔡佳均(94) 不同濃度羥四環黴素對吳郭魚殘留量及非特異性免疫反應之影

響 
劉昱秀(94) 飼料添加維生素 E、葡聚多醣體對海鱺非特異性免疫反應的影響

萬文豪(94) 我國海洋政策與管理之研究─海軍所扮演之角色 

曾子渝(94) 葡聚多醣體對臺灣鮑非特異性免疫之影響 

陳映妤(94) 藥用植物對海鱺非特異免疫反應之影響 

張農杰(94) 斷溝龍蝦生殖生物學之研究 

張國一(94) 免疫刺激物對日本鰻非特異性免疫反應之影響 

杜健瑋(94) 飼料中添加葡聚多醣體與藻酸鈉對點帶石斑魚成長及非特異性

免疫反應之影響 
吳協峻(94) 葡聚多醣體與藻酸鈉對斷溝龍蝦非特異性免疫反應之影響 

  
黃至谷(95) 大蒜對點帶石斑魚成長與非特異免疫反應的影響 

陳依琳(95) 台灣優良水產養殖場發展策略之分析 

莊曉慧(95) 臺灣石斑魚產業競爭力與策略之分析 

張庭杰(95) 飼料中添加藥用植物對海鱺成長及非特異性免疫反應的影響 

冉繁華 

江逸緯(95) 不同濃度歐索林酸對白蝦殘留量及非特異性免疫之影響 
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王聖銘(95) 放養密度對老鼠斑稚魚成長與非特異性免疫的影響 
 

小計  指導研究生 27 名 

教師姓名 研究生姓名 論文題目 

呂永宗(93) RFID 應用研究-以可離線作業表單為例 

陳彥良(93) 運用網際網路圖形化展現技術與分散式架構於工作排程之應用

滕用強(93) XML 在企業電子化之應用研究-以企業財產管理為例 

宋祚忠(94) 禁制搜尋法應用於一維儲料切割問題之研究 

王俊富(94) 魚市場漁產品衛生品質快速檢驗作業行動管理系統之開發 

吳偉仕(94) 新的應用於一維儲料切割問題之循序啟發式程序 

黃筱倩(95) RFID 在圖書館的應用研究 

楊劍東 

小計  指導研究生 7 名 
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四、擬增設研究所之師資概況表 (本表研究所學生數不須加權計列) 

研究所學生數 專任助理教授以上師資數 
名稱 

碩士班
碩士
在職
專班 

博士班
小計 
（A）

教授 副教授 助理教授 
小計 
（B） 

學院生師比

（A/B） 

  

所
屬
學
院 生命科

學院 
336 64 114 514 30 16 15 61 8.426 

專任師資數 
名稱 隸屬學院 

設立學

年度 教授 副教授
助理 
教授 

小計

（C） 
講師

（D）

合計 
（C+D）

相
關
系
所 

原
系
所
或 

食品科

學系 
生命科學院 46 10 8 2 20 0 20 

備註 8 月 1 名將新聘助理教授 1 名，另已獲學校同意擬新聘教師 3 名 

 

五、現有相關學門系所學位學程之學生人數現況： 

學生數 
系所學位學程名稱 

博士班 碩士班 大學部 

食品科學系 37 118 408 

    

六、擬增聘專任師資 1 員，其中副教授以上者 1 員，助理教授或具博士學位者○員；兼任

師資 1 員。 

七、擬增聘師資之結構、學術背景及其專長說明：本系目前並無智慧財產權研究專長之教

師，因此需要增聘。 

八、增聘之途徑與規劃詳如下表： 

專

兼

任 
職 稱 學  位 擬聘師資專長 學術條件 擬 開 授 課 程 延聘途徑與來源 有否接洽人選
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兼 助理教

授以上 博士 智慧財產權

研究 

最近五

年發表

相關論

文五篇 

智慧財產之管理

運用 
經本校三級三

審聘任 是 

 

伍、本系(所) 學位學程所需圖、書儀器設備規劃及增購之計畫： 
一、 現有該領域專業圖書：中日文圖書 85578 冊，西文圖書 77466 冊， 98 學年度擬增

購    類圖書  300  冊；中日文期刊 28 種，西文期刊 49 種，電子期刊 778 種， 
98 學年度擬增購    類期刊 10 種。 

二、 所需主要設備及增購計畫(人文社會類可以免填) 

主要設備名稱 
(或  所  需  設 
備 名 稱) 

已 有 或 擬 購 年 度 擬 購 經 費

電腦   食品科學系可支援  

統計軟體    98 學年度增購   10 萬  元，已編列於(預定編列於)  99 年度預算中執行。

 
 
陸、本系(所) 學位學程之空間規劃 

一、現使用空間規劃狀況(如屬無原系、所之申請案可免填)： 
(一)系所能自行支配之空間 5866.49 平方公尺。 
(二)單位學生面積 10.42 平方公尺，單位教師面積 266.66 平方公尺。 
(三)二大樓(食品科學館及食品工程館)。 

二、本系(所)之第一年至第四年之空間規劃情形： 
本碩士在職專班學生上課時間為週六及週日，與日間部大學生上課時間並無衝突，

因此空間使用無影響。 
三、如需配合新建校舍空間，請說明其規劃情形。      

  

柒、本系所學位學程與學校整體發展之評估： 

誠如前述「本校朝向具有海洋特色綜合大學發展」，食品產業經營管理碩士在職專班可結

合食品科學系、應用經濟研究所和航運管理學系及產業界精英，凸顯跨領域特色，對本校之

教學和研究應有實質貢獻。本系畢業校友已達 5000 人，分佈在各食品相關產業，其盼望有相

關的進修管道，另外，國內食品相關產業的就業人口眾多，這些都是招生的對象。 
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本班成立後，將可協助學校推動跨系、所、院或跨校組成研究團隊，鼓勵資深研究人員

提攜新進，組成團隊，推動教學與實務結合，整合本校人力，承擔國內食品經營管理領域之

教學及研究之任務，落實政府人才向下紮根政策，積極培養並訓練具有食品科學背景之管理

經營之種子人才。本校目前為配合我國友邦國家專業人才培訓計畫，推動友邦人員來本校研

修碩博士課程，以及國際交換學生之招收，本班之成立，將更有助於我國外交之推展及本校

之國際參與，並藉此開拓學生國際視野與競爭力。 

捌、其他具設立優勢條件之說明（限申請增設碩、博士班案者填寫） 

一、本系學制完整並因勢調整：本系成立於民國 46 年，設有大學部、碩士班、博士班、進修

學士班、碩士在職專班。93 年度起大學部分食品科學組和生物科技組。因應食品經營管理人

才需求之迫切，擬將進修學士班轉型改制為食品經營管理碩士在職專班。 

二、師資多且專長多樣化：專任教師 24 人(含已聘及將聘 4 位教師)，依專業領域擔任專精之

相關課程，教學、研究、產學合作均有良好成果。另外結合本校應用經濟研究所和航運管理

系之企業管理與經濟方面師資，再加上本系在產業界服務的傑出校友(如台灣麥當勞餐廳董事

長李明元副教授、GMP 顧問何明桹教授、台灣檢驗科技股份有限公司朱天佑總裁等)，師資

陣容堅強。三、成立較早畢業生多：本系已有逾五千位系友，畢業生就業領域廣且機會多，

系友遍佈冷凍食品廠、罐頭工廠、飲料業、釀造業、烘焙業、生物技術公司、空中廚房、農

畜水產品處理中心、餐飲管理、衛生訓練（HACCP、GMP）、食品貿易與行銷業、食品添加

物公司等。此外，亦有許多系友工作於學術研究機構、行政單位、教育及訓練機構、化學公

司、藥廠、檢驗公司(如台灣檢驗科技股份有限公司 SGS)、儀器公司、飼料公司、漁業公司、

水產生物繁養殖場、漁業或水產工會、漁會與魚市場等。 
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姓  名：蕭泉源 (Chyuan-Yuan Shiau, Ph.D.) 
職  稱：教授兼系主任 (Professor and Chairman) 
學  歷：美國馬里蘭大學博士 (University of Maryland, U.S.A.) 
專  長：食品廢棄物處理、水產加工 (Food Waste Treatment, Seafood Processing) 
電  話：(02)2462-2192 ext 5111 

e-mail：cyshiau@mail.ntou.edu.tw 
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of the Taiwan's Shipping Industry, International Journal of Global Logistics & Supply Chain 
Management, 1(1): 41-50. 

23. .彭文怡、朱經武，2006，季節性預測模式比較—以台灣地區國際港埠進口貨櫃預測為例，

航運季刊，15(2):21-36。 

24. 盧華安、朱經武、李忠益，2006，岸肩橋式起重機司機員排班規劃之研究，航運季刊，

15(3):1-20。 

25. 朱經武、周偉禮，2006，以啟發式演算法求解單一場站多車種同時收送貨之車輛途程問題，

航運季刊，15(3):63-88。 
Other Publications 
1. 朱經武，2004，結合 ABC 分析與模糊分類分析法探討存貨管理之研究─以基隆港貨櫃場

材料為例，國科會專題研究計劃。 

2. 朱經武，2005，整合以自有車輛收送貨或委託貨運公司服務之啟發式演算法，國科會專題

研究計劃。 

 

 
姓  名：盧華安 (Hua-An Lu, Ph.D.) 

職  稱：副教授 (Associate Professor) 

學  歷：國立成功大學博士 (National Cheng-Kung University) 

專  長：航空運輸、海洋運輸、數學規劃 (Air Transportation, Marine Transportation, 
Mathematical Programming) 

 

Refereed Papers 
1. 盧華安、林文意，2003，定期貨櫃新船導入之船期擾動安排，運輸學刊，15(3): 247-268。

(NSC90-2416-H-019-001) 
2. 盧華安，2003，遠洋定期航線排程與貨櫃調度模式之研究，運輸計劃季刊，32(3): 423-446。

(TSSCI) 
3. 盧華安、廖上萱，2003，單一機場起降延遲擴散效應評估模式之研究，國立台灣海洋大學

海運學報，12: 157-170。 
4. 林國棟、盧華安，2004，應用資料包絡分析法評量港埠經營績效之研究，航運季刊，13(3): 

49-68。 

https://nscnt12.nsc.gov.tw/researcher_v2/personal_index.asp##�
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5. 廖于慧、盧華安、曹壽民、廖國勛，2004，定期貨櫃航線之船期安排，運輸學刊，16(3): 
203-226。 

6. 盧華安、李永苓，2004，雙層規劃模式應用於共同派船聯營航線選擇之研究，土木水利，

31(5): 32-39。(NSC91-2416-H-019-001) 
7. 林國棟、盧華安，2004，應用標竿管理缺口分析法評量港埠經營績效之研究，運輸學刊，

16(4): 355-378。 
8. 廖于慧、盧華安、曹壽民，2005，轉運航線之船期安排，運輸學刊，17(1): 1-26。 
9. 盧華安、紀國斌，2005，貨櫃碼頭多部軌道式門型起重機出口作業排程之研究，中國土木

水利工程學刊，17(1): 165-173。 
10. 盧華安、陳羿中，2005，建構我國國際航空貨運網路之研究−以單一全貨機機種為例，民

航季刊，7(2): 89-120。 
11. 盧華安、鄭景怡，2005，貨櫃碼頭岸肩拖車派遣規劃之研究，運輸計劃季刊，34(3): 

325-353。 (NSC93-2416-H-019-005) (TSSCI) 
12. 盧華安、楊若苓，2005，延遲到港定期船靠泊專用碼頭時間窗重置之研究，航運季刊，14(4): 

49-65。 
13. Lu, H. A., Cheng, J. and Lee, T. S., 2006, An evaluation of strategic alliances in liner 

shipping-an empirical study of CKYH, Journal of Marine Science and Technology, 14(4): 
202-212. (EI) 

14. 盧華安、林正偉，2006，岸肩橋式起重機工作排程之研究，運輸計劃季刊，35(3): 281-308。
(TSSCI) 

15. 盧華安、朱經武、李忠益，2006，岸肩橋式起重機司機員排班規劃之研究，航運季刊，15(3): 
1-20。 

16. 楊曜穗、張啟隱、朱有為、盧華安，2006，定期船船期延遲之追趕策略分析分析，航運季

刊，15(2): 79-108。 
 
 
姓  名：蘇育玲 (Yuhling Su, Ph.D.) 

職  稱：助理教授 ( Assistant Professor) 

學  歷：國立台灣海洋大學航運管理研究所博士 (Natl. Taiwan Ocean Univ., R.O.C.) 

專  長：會計學、成本會計學、管理會計學、財務報表分析、財務管理 (Accounting, Cost 
Accounting, Managerial Accounting, Analysis of Finance, Financial Management) 

e-mail：yuhling@mail.ntou.edu.tw 

 

Refereed Papers 
1. 蘇育玲、劉金鳳、梁金樹，2003，基隆港提昇港埠競爭力之經營策略規劃研究，海運學報，

中華民國，12: 219-233。 

2. Yuhling Su, Gin-Shuh Liang, Chin-Feng Liu, and Tsung-Yu Chou, 2003, A Study on Integrated 
Port Performance Comparison Based on the Concept of Balanced Scorecard, Journal of the 
Eastern Asia Society for Transportation Studies, 5: 609-624. 
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3. 劉金鳳、林文晟、蘇育玲、劉中平，2004，以灰關聯分析評估我國不定期航運上市公司經

營績效，航運季刊，中華民國，13(4): 11-20。 

4. 蘇育玲、劉金鳳、梁金樹，2005，台灣地區國際港埠整體經營績效之研究，航運季刊，中

華民國，14(3): 57-80。 

5. 劉中平、梁金樹、蘇育玲、朱經武，2005，台灣管轄水域之航行安全性分析，航運季刊，

中華民國，14(3): 1-20。 

6. Chung-Ping Liu, Gin-Shuh Liang, Ching-Wu Chu, and Yuhling Su, 2005, Establishing Marine 
Accident Classification: A Case Study in Taiwan, Journal of the Eastern Asia Society for 
Transportation Studies, 6: 952-967. 

7. Chung-Ping Liu, Gin-Shuh Liang, Yuhling Su and Ching-Wu Chu, 2006, “Navigation Safety 
Analysis in Taiwanese Ports,” The Journal of Navigation, 59: 201-211. (NSC 
92-2416-H-019-003)  (SCI) 

 

 
姓  名：陳秀育 (Shiou-Yu Chen, Ph.D.) 

職  稱：助理教授 (Assistant Professor) 

學  歷：國立台灣大學國際企業博士 (International Business, National Taiwan University) 

專  長：國際行銷、供應鏈管理、國際產業分析 (International Marketing, Supply Chain 
Management, International Industry Analysis) 

電  話：(02)2462-2192 ext 3424 

e-mail ：shiouyu@mail.ntou.edu.tw 

 

Refereed Papers 
1. 陳秀育，2003，大專學生知識分享原因與情境之研究，科技管理學刊，8(4): 1-17。 

2. Shiou-Yu Chen, 2004, Adoption of Electronic Commerce Strategy by SMEs of Taiwan, 
Electronics Commerce Studies, 2(1): 19-34, Spring. 

3. C.C. Liu & Shiou-Yu Chen, 2005, Determinants of Knowledge Sharing of E-Learners, 
International Journal of Innovation and Learning, 2(2):434-445. 

4. C.C.Liu &  Shiou-Yu Chen, 2005, Developing Measurements of Digital Capital in 
Employment Web Sites by the Analytic Hierarchy Process, The Journal of American Academy 
of Business, Cambridge. 7(1):278-282. 

5. Shiou-Yu Chen, 2005, the Relationship of Industry Cluster and Performance, Global Business 
and Financial Review, Special Issue, 10(3):13-22.  

6. C.C.Liu & Shiou-Yu Chen, 2006, Taiwan’s Venture Capitalist Risk Management in China: A 
Process Perspective, International Journal of Management, 23(3):420-429. 

7. Tzong-Ru Lee, Shiou-Yu Chen, Johannes Simons, 2007, Milk supply chain management in the 
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tier of retailers and customers-a comparison between Taiwan and Germany, Int. J. Logistics 
systems and Management(IJLSM), 3(2):235-251. 

8. Tzong-Ru Lee, Huei-Ling Huang, Bing-Wen Huang, Shiou-Yu Chen, 2007, Taiwanese Milk 
Supply Chain and Development Strategy, International Journal of Services and Operations 
Management, 3(2):227-243. 

9. Tzong-Ru Lee, Hsiu-Yu Chang, Shiou-Yu Chen, 2007, An investigation of perception gap of 
reverse logistics service quality: the case of mobile phone industry, special issue on waste 
minimisation in supply chain of the International Journal of Global Environmental Issues, 
7(1):25-52. 

10. R. Sawhney, Tzong-Ru Lee, Hsiao-Chen Wu, Shiou-Yu Chen, A Marketing Paradigm For 
Successful Lean Implementation, International Journal of Value Chain Management (IJVCM). 
(Accept) 

11. Shiou-Yu Chen and Tzong-Ru Lee, The Corresponding Strategic Marketing Mix to the 
Relationships between National Culture and Consumer Value, International Journal of 
Management and Enterprise Development (IJMED), (Accepted) 

 

 
姓  名：林秀芬 (Hsiu-Fen Lin, Ph.D.) 
職  稱：助理教授(Assistant Professor) 
學  歷：國立台灣科技大學資訊管理博士 (Natl. Taiwan Univ. of Science and Technology, 

R.O.C.) 
專  長：資訊管理、電子商務、知識管理、網路行銷 (Information Management, Electronic 

Commerce, Knowledge Management, Internet Marketing) 
電  話：(02)2462-2192 ext 3409 
e-mail ：hflin@mail.ntou.edu.tw 
 
Refereed Papers 
1. 林秀芬、李國光、林姒美，2003，以 ARIS 為基礎建構知識管理系統發展架構之研究，新

埔學報，20: 368-382。 
2. 李國光、林秀芬，2003，策略性資訊系統規劃之研究－以重電機為例，新埔學報，20: 

383-399。 
3. Hsiu-Fen Lin and Gwo-Guang Lee, 2004, Perceptions of senior managers toward 

knowledge-sharing behaviour, Management Decision, 42(1): 108-125. 
4. 李國光、林秀芬，2004，網站服務品質、認知風險與購買意圖之網路書店實證研究，管理

研究學報，4(1): 123-143。 
5. Gwo-Guang Lee and Hsiu-Fen Lin, 2005, Customer perceptions of e-service quality in online 

shopping, International Journal of Retail and Distribution Management, 33(2): 161-176. 

6. Hsiu-Fen Lin and Gwo-Guang Lee, 2005, Impact of organizational learning and knowledge 
management factors on e-business adoption, Management Decision, 43(2): 171-188. 

7. Gwo-Guang Lee, Hsiu-Fen Lin and Jung-Chi Pai, 2005, Influence of environmental and 
organizational factors on the success of Internet-based interorganizational systems planning, 
Internet Research: Electronic Networking Applications and Policy, 15(3): 527-543. (SCI 
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Expanded) 

8. Hsiu-Fen Lin, Gwo-Guang Lee and Chih-Ping Lee, 2005, The Influence of Partnership 
Attributes on the Perceived Benefits of Business-to-Business Electronic Commerce, Asia 
Pacific Management Review, 10(5): 329-339. (TSSCI) 

9. 林秀芬、褚麗絹，2005，網站特性與認知風險對消費者網路購買意圖影響之研究，經營管

理論叢，第一屆管理與決策 2005 年學術研討會特刊，pp.177-189。 

10. Hsiu-Fen Lin and Gwo-Guang Lee, 2006, Effects of socio-technical factors on organizational 
intention to encourage knowledge sharing, Management Decision, 44(1): 74-88. 

11. Hsiu-Fen Lin, 2006, Impact of organizational support on organizational intention to facilitate 
knowledge sharing, Knowledge Management Research & Practice, 4(1): 26-35.  

12. Hsiu-Fen Lin, 2006, Interorganizational and organizational determinants of planning 
effectiveness for Internet-based Interorganizational systems, Information and Management, 
43(4): 423-433. (SSCI) 

13. Hsiu-Fen Lin and Gwo-Guang Lee, 2006, Determinants of success for online communities: an 
empirical study, Behaviour & Information Technology, 25(6): 479-488. (SSCI) 

14. Hsiu-Fen Lin, 2006, Understanding behavioral intention to participate in virtual communities, 
CyberPsychology & Behavior, 9(5): 540-547. (SSCI) 

15. 林秀芬、李國光、禇麗絹，2006，知識分享影響因素評估模式建構之研究，管理與資訊學

報，11: 195-224。 

16. 林秀芬，2006，應用模糊層級分析法於網路商店服務品質評估之研究，電子商務學報，8(3): 
347-372。(TSSCI) 

17. 林秀芬，2006，應用模糊積分於知識分享效益評估之研究，商管科技季刊，7(2): 245-275。 

18. 林秀芬，林姒美，2006，網站品質構面對顧客滿意度影響之研究，聖約翰學報，23: 171-188。 

19. 林秀芬、李國光，2006，網路知識社群服務品質評估模式建構之研究，電子商務研究，4(2): 
211-234。 

20. Hsiu-Fen Lin, 2007, Effects of extrinsic and intrinsic motivations on employee knowledge 
sharing intentions, Journal of Information Science, 33(2): 135-149. (SSCI) 

21. Hsiu-Fen Lin, 2007, The role of online and offline features in sustaining virtual communities：
an empirical study, Internet Research: Electronic Networking Applications and Policy, 17(2), 
(In Press) (SCI Expanded) 

22. Hsiu-Fen Lin, 2007, Predicting consumer intentions to use online shopping: an empirical test of 
competing theories, Electronic Commerce Research and Applications. (In Press) (SSCI) 

23. Hsiu-Fen Lin, 2007, The impact of website quality dimensions on customer satisfaction in the 
B2C e-commerce context”, Total Quality Management and Business Excellence, (In Press) 
(SSCI)  

24. Hsiu-Fen Lin, 2007, Knowledge sharing and firm innovation capability: an empirical study, 
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International Journal of Manpower, (Accepted) (SSCI)  

25. Chih-Ping Lee, Gwo-Guang Lee, Hsiu-Fen Lin, 2007, The role of organizational capabilities in 
successful e-business implementation, Business Process Management Journal, (Accepted) 

26. Hsiu-Fen Lin, 2007, A stage model of knowledge management: an empirical investigation of 
process and effectiveness, Journal of Information Science, (Accepted) (SSCI)  

27. Hsiu-Fen Lin, 2007, Measuring online learning systems success: applying the updated DeLone 
and McLean’s model, CyberPsychology & Behavior, (Accepted) (SSCI) 

28. 林秀芬，2007，應用模糊層級分析法於企業電子化實施績效評估之研究，資訊管理學報，
(已接受) (TSSCI) 

 
Other Publication 
1. 李國光、林秀芬，2005，台灣電子化企業實施資訊系統策略規劃影響因素之研究，國科會

計畫(編號：NSC92-2416-H-011-004)。 

2. 林秀芬，2006，應用技術-組織-環境架構探討企業電子化實施成效影響因素之研究，國科

會計晝(編號：NSC94-2416-H-019-012) 

3. Hsiu-Fen Lin, 2007, Planning Effectiveness for Internet-Based Interorganizational Systems, in 
C. Wankel (ed.), The Handbook of 21st Century Management, SAGE Publications, forthcoming: 
November 2007. 
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職   稱：副教授(Associate Professor and Director of Alumni Office) 
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專   長：網路計算、資訊管理、電腦輔助工程 (Network Computing, Data Management,  

       Computer Aided Engineering) 
電   話：(02)2462-2192 ext 6014 
e-mail ：ctyang@sena.ntou.edu.tw 
 
Other Publications 
1. 楊劍東，2003，遊艇產業供應鏈管理系統建置(裝備供應商供應鏈)，聯合船舶設計中心。 
2. 楊劍東、宋祚忠、張驄泰，2004，”電腦輔助機艙通風管路設計”，中國造船暨輪機工程學

刊，23: 23-29。(獲頒中國造船暨輪機工程學會94優秀論文獎) 。 
3. Tao-Chung Sung, Wei-Chu Weng and Chien-Tung Yang, 2004, ”A Two-stage optimization of 

piece arrangement for the cutting problem shipbuilding”, Journal of Marine Science and 
Technology, 12(3): 1-8 

4. 楊劍東、宋祚忠、邱棋鴻，2006，”RFID在遊艇裝備供應商庫存作業之應用研究”，中國

造船暨輪機工程學刊，25(1)。 (獲頒中國造船暨輪機工程學會96年度優秀論文獎) 
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5. C.T. Yang, T.C. Sung, W.C. Weng, 2006, “An improved tabu search approach with mixed 
objective function for one-dimensional cutting stock problems”, Advances in Engineering 
Software, 37(8):502-513. (SCI Expanded) 
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學 術 交 流 協 定 書 

日本、北海道、函館市 

北海道大學大學院水產科學研究院、水產科學院、水產學部 

與 

中華民國、台灣省、基隆市、國立台灣海洋大學生命科學院 
 

北海道大學大學院水產科學研究院、水產科學院、水產學部與國立台灣海洋大學生命科

學院多年來在水產科學、海洋科學以及相關學科的合作與交流中，取得了可喜的成績。為了

進一步發展這種交流與合作、促進兩校共同發展，經友好協商，北海道大學大學院水產科學

研究院、水產科學院、水產學部與國立台灣海洋大學生命科學院達成如下協議： 

（1）為了相互的利益促進研究人員的交流 

（2）促進碩博士學生及大學生的交流 

（3）促進雙方關心領域的共同研究 

（4）互相合作利用現有設施和設備培養青年研究人員 

（5）進行出版刊物及學術情報交流 

 

接納研究人員及學生的工作應在可能範圍內進行，關於兩校交流的財政支出，可根據具

體的交流項目再做商議。 

 

本協定自簽署之日起生效，有效期為 5年。期滿後，經雙方協商，可更新、修訂及終止。 

 

本協定中文、日文各 2份，雙方各保管 1份，完成後的文件等同於正文。 

 

                                  2008 年    月    日 

 

                                                                       

國立台灣海洋大學生命科學院            北海道大學 

大學院水產科學研究院、水產科學院、水產學部 

院長                                  研究院長、學院長、學部長 
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關於北海道大學大學院水產科學研究院、水產科學院、水產學部 

與國立台灣海洋大學生命科學院之間學生交流備忘錄 

北海道大學大學院水產科學研究院、水產科學院、水產學部與國立台灣海洋大學生命科

學院之間的學生交流基於 2008 年  月  日締結的學術交流協定，依照以下各條實施： 

1.派遣學生（大學生或碩博士生）的選拔每次應首先由派遣大學進行，最終選拔由接收

大學進行，取得入學許可。原則上申請必須在各大學規定的期限內提出。 

2.學生的留學時間原則上為 1年以內。 

3.雙方大學 1年中最多可相互接收 2名學生。 

4.為便於聽講及研究，學生在留學之前必須學習接收國家的語言。 

5.北海道大學大學院水產科學院及水產學部的學生由國立台灣海洋大學生命科學院系所

接收，身分為“外國交換學生＂。 

　國立台灣海洋大學生命科學院的學生由北海道大學大學院水產科學院及水產學部接

收，身分為“特別研究學生＂或“特別聽講學生＂。 

學生有繼續取得派遣大學學位的資格，沒有取得接收大學學位的資格。 

6.學生可以在接收大學中申請課程的選修，但對於選修上有限制的科目，接收大學有不

許可交流學生聽講的權利。 

7.接收大學向派遣大學提交各交換學生的學業成績證明書，以派遣大學的規定為基準，

由派遣大學進行學分認定。 

8.接收大學不徵收該學生的審查費、入學費及學費。 

9.接收大學幫助學生找到價格合適的宿舍。 

10.學生需自己支付含宿舍費、健康保險費在內的相關費用。 

11.此備忘錄自簽署之日起生效，有效期限為 5年。重新審定日期與本協定相同，如有修

改的必要，可經雙方協商進行。 

 

2008 年  月  日 

 

                                                                  

國立台灣海洋大學生命科學院            北海道大學 

院長                                  大學院水產科學研究院、水產科學院、水產學部 

研究院長、學院長、學部長 
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学 術 交 流 協 定 書 

日本国、北海道、函館市 

北海道大学大学院水産科学研究院．水産科学院．水産学部 

並びに 

中華民国、台湾省、基隆市 

国立台湾海洋大学生命科学院 

 

北海道大学大学院水産科学研究院．水産科学院．水産学部と国立台湾海洋大学生命科学

院は、水産科学、海洋科学及び関連する諸科学におけるこれまでの協力と交流の実績を評

価し、これをさらに発展させるため、学術交流協定を締結する。 

 

北海道大学大学院水産科学研究院．水産科学院．水産学部と国立台湾海洋大学生命科学

院とは、以下について同意する。 

(1) 相互の利益のために研究者の交流を促進する。 

(2) 大学院学生及び学部学生の交流を促進する。 

(3) 相互に関心のある研究分野における共同研究を促進する。 

(4) 現在の施設並びに設備による若手研究者の養成に協力する。 

(5) 出版物や学術情報の交換を行う。 

 

研究者及び学生の受け入れは、可能な範囲で行う。両大学間の交流のための財政措置に

ついては、個別の具体的事例に則して打ち合わせするものとする。 

この協定は、調印の日から 5 年間有効とし、両者の協議により更新、修正及び終了する

ことができるものとする。 

この協定は、日本語及び中国語により各 2 通作成して、両者が各 1 通ずつ保管する。作

成されたこれらの文書は等しく正文でめる。 

 

2008 年  月  日 

 

 

 

_________________________________ _________________________________ 

北海道大学 国立台湾海洋大学生命科学院 

大学院水産科学研究院．水産科学院．水産学部    院長 

研究院長．学院長．学部長  
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北海道大学大学院水産科学研究院．水産科学院．水産学部と 

国立台湾海洋大学生命科学院との間における学生交流に関する覚書 

 

北海道大学大学院水産科学研究院．水産科学院．水産学部と国立台湾海洋大学生命科学
院との間における学生交流は 2008 年  月  日 に締結された学術交流協定に基づき、次の
とおり実施する。 
 

1.派遣する学生(学生部あるいは大学院生)の選考は、その都度先ず派遣大学が行い、そ

の最終選考は受入れ大学が行い、入学を許可する。申請は、原則として、各大学の定

める出願期限までになされなければならない。 

2.学生の在学期間は、原則として 1年以内とする。 

3.両大学は、1年に最大 2名までの学生を相互に受入れることができるものとする。 

4.学生は受入れ大学に入学する前に、聴講及び研究ができるように可能な限り受入れ国

の言語を習得しなければならない。 

5.北海道大学大学院水産科学院又は水産学部の学生は国立台湾海洋大学生命科学院の

関連する大学院又は学部のいずれかに受入れるものとし、国立台湾海洋大学生命科学

院における受入れ身分は「外国留学生」である。 

国立台湾海洋大学生命科学院の学生は北海道大学大学院水産科学院または水産学部

のいずれかに受入れるものとし、北海道大学大学院水産科学院または水産学部におけ

る受入れ身分は「特別研究学生」又は「特別聴講学生」とする。 

学生は、引き続も派遣大学での学位取得資格を有し、受入れ大学での学位取得資格を

有しない。 

6.学生は、受入れ大学における授業科目の履修を申請することができる。ただし、受入

れ大学は、履修上の制約がある科目について、交流学生の受講を許可しない権利を有

する。 

7.受入れ大学は、派遣大学に各交流学生の学業成績証明書を送付するものとし、派遣大

学の規定に基づき派遣大学が単位認定を行うものとする。 

8.受入れ大学は、当該学生から検定料、入学料及び授業料を徴収しないものとする。 

9.受入れ大学は、学生が適正な価格の宿舎を見つけ得るとう助力するものとする。 

10.学生は、宿舎費、健康保険費を含めて自己に関わる経費を支払う責任があるものと

する。 

11.この覚書は、調印の日から効力を生じ、有効期間は 5 年とする。その見直し時期は

本協定と同一とする。ただし、修正の必要がある場合は双方の合意により行うものと

する。 

2008 年  月  日 

_________________________________ _________________________________ 

北海道大学 国立台湾海洋大学生命科学院 

大学院水産科学研究院．水産科学院．水産学部     院長 

研究院長．学院長．学部長  
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定位 

具有宏觀海洋特色之生命科學院

發展願景 
培育具備生命科學且兼人文素養與應用能力的專業人才，並致力結合卓越相關跨領域海洋科學技

術及產業的研發，肩負推動海洋生命科學永續發展的重大使命。 

發展目標 
1、培育以海洋為特色之生命科學人才 2、塑造卓越創新之教學特色 
3、發展跨領域科技之國際地位                                         4、厚植相關科技產業之合作與結盟 

策略方針一 
培養多元能力具國際

競爭力之學生 

策略方針二 
營造優質且完備的學

習與研究環境 

策略方針三 
發展海洋生命科學與新

興科技領域研究團隊

策略方針四 
推動國際化之教學與

科研合作 

策略方針五 
推動產學合作與產業

結盟 

1.鼓勵系所建立績

效學習組織，定位

卓越化。（2-7） 

2.建構精英人才培

育平台，吸收資優

生入學，培育跨領

域智能，厚植教

學、科研和產業實

力。（1-7） 

3. 塑造院系所願

景，加強多元化及

跨領域學程，紮實

基礎課程，激發創

新，自我超越和領

導統御能力。

（2-7） 

4. 營造英語教學環

境與開設英語教

學課程。（1-7） 

5. 推動國內外相關

學院之策略聯盟

及雙聯學位，促進

師生交流互訪。

（1-7） 

1.維護學術自由，提

倡包容多元的學

風。（1-7） 

2.講究科技、人文並

重之全人完整教

育體制，及建立教

學相長之師生互

動模式。（1-7） 

3.建立電子化教學

環境，完備教學、

實習和科研空

間，充實學習和科

研儀器設備。

（1-7） 

4.建構校友、學長和

研究室之家族聯

絡，及推動老師、

學生、家長之互動

機制。（2-7） 

5.推動校園之認領

和社區之互動。

（1-7） 

1.規劃院系所重點

科研和產學項

目。（2-8） 

2.以院系所重點科

研和產學為中

心，推動跨領域或

學門之科技研

究。（2-8） 

3.推動整合型研

究，獎勵跨領域、

跨校或國際合

作。（2-8） 

4.定期舉辦研習會

及舉辦國際學術

研討會。（2-7）

5.延攬優質人才，建

構優質人才任

用、升遷、獎勵體

制。（2-7） 

6.建構科技資訊電

子化平台，促進資

訊網路化。（1-7）

 

1.獎勵英語教學。

（1-7） 

2.建立獎勵平台，鼓

勵師生推動國際

化之教學與科研

合作。（1-7） 

3.協助研究成果發

表和專利申請。

（1-8） 

4.促進國內外名校

之交流、參訪和交

換合作。（1-7） 

5.建構校際聯盟和

雙學位之獎勵機

制。（1-7） 

(1)學校行政部門       (2)學院       (3)食科系       (4)養殖系       (5)生科系       (6)海生所    
(7)生技所             (8)實驗動物中心   

執行

單位 

1.院系所開設產業

講座，邀請產業專

家參與教學。

（2-7） 

2.加強師生與業界

之互訪交流，成立

就業部落格。

（2-7） 

3.建立科研技術轉

移機制。（1-7）

4.各系所規劃科技

產業化之項目及

其策略。（2-7）

5.推動與國內外產

業的結盟，強化回

饋社會機能。

（1-7） 

6.強化實驗動物中

心之功能，將成果

產業化。（8） 
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國立臺灣海洋大學生命科學院實驗動物中心收費及支用細則修訂對照表 

修訂後條文 修訂前條文 備註 
三、本中心收費程序如下： 三、本中心付費方式如下： 依會計室意見修訂。 
四、本中心自籌收入得運用於

下列項目： 
1.儀器設備維護。 
2.購置儀器設備，消耗性

器材。 
3.支應固定資產之清潔、

維護、汰換、擴充、增

置。 
4.本中心運作所需之臨時

工資。 
5.其他與中心業務發展有

關之行政業務費。 

四、本中心自籌收入得運用於

下列項目： 
1.儀器設備維護。 
2.購置儀器設備，消耗性

器材。 
3.支應固定資產之清潔、

維護、汰換、擴充、增

置。 
4.其他與中心業務發展有

關之支出。 

依會計室意見修訂： 
1、敘明第四條第 5 項之支用

範圍。 
2、新增人事經費之支應標

準。 

五、本中心依前述使用費率所

收之收入，其中校外使用

者收費總額之 20%，校內

使用者收費總額之 10%納

入校務基金作為學校管

理費，其餘作為本中心專

款專用之經費。每年應依

本校相關規定編列收支

報告表。 

五、本中心依前述使用費率所

收之費用，其中校外使用

者收費總額之 15%作為學

校管理費，其餘納入校務

基金統籌款，作為本中心

專款專用之經費。每年應

依本校相關規定編列收

支報告表。 

1、依會計室意見修訂，校內

外均應用收取管理費。 
2、因本校教師計畫執行已先

行提領管理費納入校務

基金，建請學校同意校內

使用者收費納入校務基

金，作為學校管理費之額

度降為 10%。 

六、本細則經院務會議通過，

並送行政會議通過後施

行。 

六、本細則經院務會議通過，

簽請校長同意後施行。 
依主任秘書批示修訂： 
1、提送行政會議通過後施

行。 

 

附件十一
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國立臺灣海洋大學生命科學院實驗動物中心收費及支用細則（修正前） 

96.3.16 動物實驗管理小組會議訂定 
96.5.8 院務會議通過 

96.10.19 動物實驗管理小組會議修訂 
96.11.13 院務會議通過 

一、 實驗動物中心（以下簡稱本中心）為有效管理動物飼養情形，特依「國立臺灣海洋大

學生命科學院實驗動物中心設置辦法」及「國立臺灣海洋大學校務基金自籌收入收支

管理辦法」，訂定「國立臺灣海洋大學生命科學院實驗動物中心收費及支用細則」（以

下簡稱本細則）。 

二、 本中心收費標準如下表： 

動物種類 每籠每月 每層每月 

小鼠 40 元 
600 元（大架，16 籠） 

400 元（小架，12 籠） 

大鼠 60 元 1,500 元（24 籠） 

兔子 100 元 --- 

三、 本中心付費方式如下： 
1. 持本中心收費清單，自行前往本校出納組繳納現金後，並繳交本校自行收納款項

統一收據影本，俾供本中心核銷帳目。 
2. 本中心保留本校自行收納款項統一收據影本，俾供委託代養者核對。 

四、 本中心自籌收入得運用於下列項目： 
1. 儀器設備維護。 
2. 購置儀器設備，消耗性器材。 
3. 支應固定資產之清潔、維護、汰換、擴充、增置。 
4. 其他與中心業務發展有關之支出 

五、 本中心依前述使用費率所收之費用，其中校外使用者收費總額之 15%作為學校管理

費，其餘納入校務基金統籌款，作為本中心專款專用之經費。每年應依本校相關規定

編列收支報告表。 

六、 本細則經院務會議通過，簽請校長同意後施行。 
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國立臺灣海洋大學生命科學院實驗動物中心收費及支用細則（修正後） 
96.3.16 動物實驗管理小組會議訂定 

96.5.8 院務會議通過 
96.10.19 動物實驗管理小組會議修定 

96.11.13 院務會議通過 
97.03.20 動物實驗管理小組會議修定 

97.05.29 院務會議通過 
 

一、 實驗動物中心（以下簡稱本中心）為有效管理動物飼養情形，特依「國立臺灣海洋大

學生命科學院實驗動物中心設置辦法」及「國立臺灣海洋大學校務基金自籌收入收支

管理辦法」，訂定「國立臺灣海洋大學生命科學院實驗動物中心收費及支用細則」（以

下簡稱本細則）。 

二、 本中心收費標準如下表： 

動物種類 每籠每月 每層每月 

小鼠 40 元 
600 元（大架，16 籠） 

400 元（小架，12 籠） 

大鼠 60 元 1,500 元（24 籠） 

兔子 100 元 --- 

三、 本中心收費程序如下： 
1. 持本中心收費清單，自行前往本校出納組繳納現金後，並繳交本校自行收納款項

統一收據影本，俾供本中心核銷帳目。 
2. 本中心保留本校自行收納款項統一收據影本，俾供委託代養者核對。 

四、 本中心自籌收入得運用於下列項目： 
1. 儀器設備維護。 
2. 購置儀器設備，消耗性器材。 
3. 支應固定資產之清潔、維護、汰換、擴充、增置。 
4. 本中心運作所需之臨時工資。 
5. 其他與中心業務發展有關之行政業務費。 

五、 本中心依前述使用費率所收之收入，其中校外使用者收費總額之 20%，校內使用者收

費總額之 10%納入校務基金作為學校管理費，其餘作為本中心專款專用之經費。每年

應依本校相關規定編列收支報告表。 

六、 本細則經院務會議通過，並送行政會議通過後施行。 
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